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สาขาวิชาการท่ีมีความช านาญพิเศษ  
1. การควบคุมคุณภาพอาหาร 
2. ความปลอดภัยอาหาร 
3. เทคโนโลยกีารหมัก 
4. เทคโนโลยอีาหารเพื่อสุขภาพ 

ประวัติการท างาน 
พ.ศ. 2552-ปัจจุบัน  มหาวิทยาลัยทักษิณ  
พ.ศ. 2540-2545  บริษัท อเวนติส ฟาร์มา (ประเทศไทย) จ ากัด 
พ.ศ. 2538-2539  บริษัท สยามฟาร์มาซูติคอล จ ากัด 

รางวัลเกียรติยศ  
พ.ศ. 2559 ผลงานวิจัยดีเด่น มหาวิทยาลัยทักษิณ 
พ.ศ. 2553 วิทยานิพนธ์ดีเด่น มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร ์

 
ประสบการณ์ท่ีเกี่ยวข้องกับงานวิจัย 
1. หัวหน้าโครงการวิจัย เรื่อง สมบัติของร าข้าวและน  ามันร าข้าวสังข์หยด พ.ศ. 2552 
2. หัวหน้าโครงการวิจัย เรื่อง ฤทธ์ิต้านอนุมูลอิสระและต้านจุลชีพของสารสกัดจากแกลบและร าข้าว 

สายพันธ์ุพื นบ้านจังหวัดพัทลุง พ.ศ. 2554 
3. หัวหน้าโครงการวิจัย เรื่อง กิจกรรมการต้านออกซิเดชันและสมบัติเชิงหน้าที่ของโปรตีนไฮโดรไลเสต 

จากถ่ัวหรั่ง ถ่ัวเหลือง และถ่ัวลิสง ที่ปลูกในจังหวัดพัทลุง พ.ศ. 2554 
4. หัวหน้าโครงการวิจัย เรื่อง สมบัติของสารสกัดจากถ่ัวหรั่ง (Voandzeia subterranean) พ.ศ. 2554  
5. หัวหน้าโครงการวิจัย เรื่อง ผลของไคโตซานจากเปลือกกุ้งต่อการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของปลากะพง

ขาว (Lates calcarifer) ระหว่างการเก็บรักษาที่อุณหภูมิต่ า พ.ศ. 2555 
6. หัวหน้าโครงการวิจัย เรื่อง สมบัติของเปปไทด์จากปลายข้าวและร าข้าวสังข์หยดและการประยุกต์ใช้ 

พ.ศ. 2556 

 
รูปภาพ 

 



7. หัวหน้าแผนงานวิจัย เรื่อง การต่อยอดและสร้างนวัตกรรมแบบมีส่วนร่วมให้กับโครงการ 1 ต าบล 1 
นวัตกรรมเกษตร พ.ศ. 2561 

8. หัวหน้าโครงการวิจัย เรื่อง การยืดอายุการเก็บรักษาและพัฒนาผลิตภัณฑ์และรูปแบบบรรจุภัณฑ์
ส าหรับหน่อไม้ไผ่อบแห้ง พ.ศ. 2561 

9. หัวหน้าโครงการวิจัย เรื่อง การยืดอายุการเก็บรักษาและพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องแกงส าเร็จรูปชนิดผง
และก้อน พ.ศ. 2561 

10.หัวหน้าโครงการวิจัย เรื่อง การพัฒนาศักยภาพการแปรรูปและเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ปลาสามน  าด้วย
เทคโนโลยีและนวัตกรรม พ.ศ. 2563 

 
ผลงานทางวิชาการ 
พ.ศ. 2553 รายงานวิจัยฉบับสมบูรณ์ เรื่อง หัวหน้าโครงการวิจัย เรื่อง สมบัติของร าข้าวและน  ามัน

ร าข้าวสังข์หยด  
พ.ศ. 2555 รายงานวิจัยฉบับสมบูรณ์ เรื่อง ฤทธ์ิต้านอนุมูลอิสระและต้านจุลชีพของสารสกัดจาก

แกลบและร าข้าว สายพันธ์ุพื นบ้านจังหวัดพัทลุง  
พ.ศ. 2556 รายงานวิจัยฉบับสมบูรณ์ เรื่อง กิจกรรมการต้านออกซิเดชันและสมบัติเชิงหน้าที่ของ

โปรตีนไฮโดรไลเสต จากถ่ัวหรั่ง ถ่ัวเหลือง และถ่ัวลิสง ที่ปลูกในจังหวัดพัทลุง  
พ.ศ. 2557 รายงานวิจัยฉบับสมบูรณ์  เรื่อง  สมบัติของสารสกัดจาก ถ่ัวหรั่ ง  (Voandzeia 

subterranean)  
พ.ศ. 2558 รายงานวิจัยฉบับสมบูรณ์ เรื่อง สมบัติของเปปไทด์จากปลายข้าวและร าข้าวสังข์หยด

และการประยุกต์ใช้  
พ.ศ. 2559 รายงานวิจัยฉบับสมบูรณ์ เรื่อง ผลของไคโตซานจากเปลือกกุ้งต่อการเปลี่ยนแปลง

คุณภาพของปลากะพงขาว (Lates calcarifer) ระหว่างการเก็บรักษาที่อุณหภูมิต่ า 
พ.ศ. 2562 รายงานวิจัยฉบับสมบูรณ์ เรื่อง การยืดอายุการเก็บรักษาและพัฒนาผลิตภัณฑ์และ

รูปแบบบรรจุภัณฑ์ส าหรับหน่อไม้ไผ่อบแห้ง 
พ.ศ. 2562 รายงานวิจัยฉบับสมบูรณ์ เรื่อง การยืดอายุการเก็บรกัษาและพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องแกง

ส าเร็จรูปชนิดผงและก้อน 
 
ผลงานการบริการวิชาการ  
พ.ศ. 2560 การถ่ายทอดเทคโนโลยีการผลิตอาหารปลอดภัยเพื่อยกระดับคุณภาพอาหารตาม

หลักเกณฑ์วิธีที่ดีในการผลิต (GMP) 
พ.ศ. 2562 อบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร การยืดอายุการเก็บรักษาและพัฒนาผลติภัณฑ์และแปรรปู

บรรจุภัณฑ์ส าหรับหน่อไม้ไผ่อบแห้ง (กลุ่มปลูกไผ่กิมซุง) ต าบลพรุดินนา สถาบันวิจัย
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย (วว.) 

พ.ศ. 2562 การถ่ายทอดเทคโนโลยีการยืดอายุการเก็บรักษาและพัฒนาผลิตภัณฑ์และรูปแบบบรรจุ
ภัณฑ์ส าหรับหน่อไม้ ไผ่อบแห้ง  กลุ่มเกษตรพัฒนาบ้านอินทนิน ต าบลพรุ เตียว 
สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย (วว.) 

พ.ศ. 2562 การถ่ายทอดเทคโนโลยีการยืดอายุการเก็บรักษาและพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องแกง
ส าเร็จรูปชนิดผงและก้อน สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย (วว.)  

พ.ศ. 2563 ที่ปรึกษาวิสาหกิจชุมชน ข้าวซ้อมมือควนปอม จังหวัดพัทลุง โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์
เพื่อเพิ่มศักยภาพสู่ตลาดสากล ปี 2563 สถาบันอาหาร กระทรวงอุตสาหกรรม  



พ.ศ. 2563 ที่ปรึกษาร้านดอลลาร ์แม่ขรี จังหวัดพัทลุง โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อเพิ่มศักยภาพสู่
ตลาดสากล ปี 2563 สถาบันอาหาร กระทรวงอุตสาหกรรม 

พ.ศ. 2563 ที่ปรึกษาบริษัท.คชศิลป์.แมเนจเมนท ์จ ากัด จังหวัดพัทลุง โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อ
เพิ่มศักยภาพสู่ตลาดสากล ปี 2563 สถาบันอาหาร กระทรวงอุตสาหกรรม  

พ.ศ. 2563 ที่ปรกึษาห้างหุ้นส่วนจ ากัด คชศิลป์ เบเวอรเ์รจ จังหวัดพัทลงุ โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์
เพื่อเพิ่มศักยภาพสู่ตลาดสากล ปี 2563 สถาบันอาหาร กระทรวงอุตสาหกรรม  

พ.ศ. 2563 ที่ปรึกษาวิสาหกิจชุมชน เศรษฐกิจพอเพียง กลุ่มรักษ์ถ่ินเกิด จังหวัดพัทลุง โครงการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อเพิ่มศักยภาพสู่ตลาดสากล  ปี 2563 สถาบันอาหาร กระทรวง
อุตสาหกรรม  

พ.ศ. 2563 ที่ปรึกษาวิสาหกิจชุมชน กลุ่มแม่บ้านเกาะหมากสามัคคี จังหวัดพัทลุง โครงการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์เพื่อเพิ่มศักยภาพสู่ตลาดสากล ปี 2563 สถาบันอาหาร กระทรวงอุตสาหกรรม  

พ.ศ. 2563 ที่ปรึกษาบริษัท หน้าเขา กรีนลีฟ จ ากัด จังหวัดพัทลุง โครงการพัฒนาผลติภัณฑ์เพื่อเพิ่ม
ศักยภาพสู่ตลาดสากล ปี 2563 สถาบันอาหาร กระทรวงอุตสาหกรรม  

พ.ศ. 2563 ที่ปรึกษาบ้านโอบบุญ จังหวัดพัทลุง โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อเพิ่มศักยภาพสู่ตลาด
สากล ปี 2563 สถาบันอาหาร กระทรวงอุตสาหกรรม  

พ.ศ. 2563 ที่ปรึกษาภู่สกุลรีสอร์ท จังหวัดพัทลุง โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อเพิ่มศักยภาพสู่ตลาด
สากล ปี 2563 สถาบันอาหาร กระทรวงอุตสาหกรรม  

 
ผลงานท่ีได้รับการตีพิมพ์ระดับชาติ/ นานาชาต ิ
พ.ศ. 2550  Klompong, V., Benjakul, S., Kantachote, D. and Shahidi, F. 2007. 

Antioxidative activity and functional properties of protein hydrolysate of 
yellow stripe trevally (Selaroides leptolepis) as influenced by the degree 
of hydrolysis and enzyme type. Food Chem. 102: 1317-1327. 

พ.ศ. 2551 Klompong, V., Benjakul, S., Kantachote, D., Hayes, K.D. and Shahidi, F. 
2008. Comparative study on antioxidative activity of yellow stripe trevally 
protein hydrolysate produced from Alcalase and Flavourzyme. Int. J. Food 
Sci. Technol. 43: 1019-1026. 

พ.ศ. 2552 Klompong, V., Benjakul, S., Yachai, M., Visessanguan, W., Shahidi, F. and 
Hayes, K.D. 2009. Amino acid composition and antioxidative peptides from 
protein hydrolysates of yellow stripe trevally (Selaroides leptolepis). J. 
Food Sci. 74 (2): 126-133. 

พ.ศ. 2552 Klompong, V., Benjakul, S., Kantachote, D. and Shahidi, F. 2009. 
Characteristics and use of yellow stripe trevally hydrolysate as culture 
media. J. Food Sci. 74 (6): 219-225. 

พ.ศ. 2555 Klompong, V., Benjakul, S., Kantachote, D. and Shahidi, F. 2012. Use of 
protein hydrolysate from yellow stripe trevally (Selaroides leptolepis) as 
microbial media. Food Bioprocess Technol. 5 (4): 1317-1327. 

พ.ศ. 2555 Klompong, V., Benjakul, S., Kantachote, D. and Shahidi, F. 2012. Storage 
stability of protein hydrolysate from yellow stripe trevally (Selaroides 



leptolepis) used as microbial medium. Inter. J. Food Prop. 15 (5): 1042-
1053. 

พ.ศ. 2558 Klompong, V. and Benjakul, S. 2015. Antioxidative and antimicrobial 
activities of the extracts from the seed coat of Bambara groundnut 
(Voandzeia subterranea). RSC Advances. 5: 9973-9985. 

พ.ศ. 2561 Klompong, V. (2018). Quality, phenolic compound and antioxidant activity 
of wines from Sangyod rice grain, paddy and husk during fermentation. 
Malaysian Journal of Fundamental and Applied Sciences. 468-472.  

พ.ศ. 2561 วิไลลักษณ์ กล่อมพงษ์. (2561). ผลของข้าวเหนียวด าสายพันธ์ุพื นบ้านจังหวัดพัทลุงต่อ
คุณภาพของข้าวหมากในระหว่างกระบวนการหมัก. วารสารมหาวิทยาลัยทักษิณ. 21(3), 
43-50.  

พ.ศ. 2562 วิไลลักษณ์ กล่อมพงษ์. (2562). ผลของไคโตซานจากเปลือกกุ้งต่อการเปลี่ยนแปลง
คุณภาพของเนื อปลากะพงขาวระหว่างการเก็บรักษาที่อุณหภูมิต่ า. วารสารมหาวิทยาลัย
ทักษิณ. 22(1), 53-62.  

พ.ศ. 2563 Klompong, V., Bupphakit, N. and Chumdang, S. (2020). Effect of drying and 
frying on quality of Liang vegetable. International Journal of Health and 
Life-Sciences. 6(1): 46-54. 

พ.ศ. 2567 สุนทรี ทองสม, กุสุมาลย์ น้อยผา, อมรรัตน์ ถนนแก้ว, วิไลลักษณ์ กล่อมพงษ์. (2567). 
“คุณภาพและฤทธ์ิต้านแบคทีเรียของสบู่กระดาษที่มีส่วนผสมจากน  ามันหอมระเหยว่าน
สาวหลง,” วารสารวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี. 32(2). 

 
 
การฝึกอบรม ประชุม และสัมมนาทางวิชาการ 
1.  Hazard Analysis, Critical Control Point (HACCP) for Food Industry. In-house Training 

โดยสมาคมวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร แห่งประเทศไทย (FoSTAT) พ.ศ. 2554 
2.  Food law and regulations โดยสมาคมวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร แห่งประเทศไทย 

(FoSTAT) พ.ศ. 2555 
3.  การใช้ Texture analyzers พ.ศ. 2555 
4.  Quality Assurance for Agro-Industry โดยสมาคมวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร แห่ง

ประเทศไทย (FoSTAT) พ.ศ. 2556 
5.  Good Manufacturing Practice (GMP) for Food Production โดยส านักงานคณะกรรมการ

อาหารและยา พ.ศ. 2556 
6.  FI Network Strategic Roadmap โดย Food Innopolis พ.ศ. 2564 
 
น าเสนอผลงานวิจัยในระดับชาติ/ นานาชาติ 
พ.ศ. 2549 Klompong, V., Benjakul, S., Kantachote, D. and Shahidi, F. 2006. 

Antioxidative activity and functional properties of protein hydrolysate of 
yellow stripe trevally (Selaroides leptolepis) as influenced by the degree 



of hydrolysis and enzyme type. IUFoST 13th World Congress of Food 
Science and Technology, Nantes, France. 

พ.ศ. 2549 Klompong, V., Benjakul, S., Kantachote, D., Hayes, K.D. and Shahidi, F. 
2006. Comparative study on antioxidative activity of yellow stripe trevally 
protein hydrolysate produced from Alcalase and Flavourzyme. 2006 
EFFoST Annual Meeting/Total Food 2006, Sustainability of the Agri-Food 
Chain, The Hague, Netherlands. 

พ.ศ. 2550 Klompong, V., Benjakul, S., Hayes, K.D. and Shahidi, F. 2007.  
Characterization of antioxidative peptides from protein hydrolysate of 
yellow stripe trevally (Selaroides leptolepis). 7th International Food Data 
Conference, Food Composition and Biodiversity, Sao Paulo, Brazil. 

พ.ศ. 2551 Klompong, V., Benjakul, S., Shahidi, F. and Hayes, K.D. 2008. Amino acid 
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5.  Good Manufacturing Practice (GMP) for Food Production by FDA Thailand, 2013 
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