
สรุปความพึงพอใจผู้เข้าร่วมโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหาร 
รุ่นที่ 1 วันที่ 10 สิงหาคม 2567 
รุ่นที่ 2 วันที่ 24 สิงหาคม 2567 

 
ตอนท่ี 1 ข้อมูลท่ัวไปของผู้ตอบแบบสอบถาม  
 ส ำหรับข้อมูลทั่วไปของผู้ตอบแบบสอบถำม จ ำนวน 55 คน ( n = 55)  ผลกำรวิเครำะห์
ปรำกฏ ดังนี้ 
 

ข้อมูลท่ัวไป ความถี่  ร้อยละ 
เพศ 

ชำย 3 5.45 
หญิง 52 94.55 
รวม 55 100.00 

อาย ุ
ต่ ำกว่ำ 21 ปี 2 3.64 
21 - 30 ปี 26 47.27 
31 - 40 ปี 13 23.64 
41 - 50 ปี 12 21.82 
51 - 60 ปี 2 3.64 

มำกกว่ำ 60 ป ี 0 - 
รวม 55 100 

ท่านรับทราบข่าวการจัดโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหาร ช่องทางใด 
บุคคลใกล้ชิด 38 69.09 

ป้ำยโฆษณำ/แผ่นพับ/ป้ำย 0 0 
สื่อ Social Media อินเตอรเ์น็ต วิทยุ 

โทรทัศน์ 
7 12.73 

สื่อสิง่พิมพ์/อื่น ๆ 0 0 
บริษัท 10 18.18 
รวม 55 100 
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ตอนท่ี 2 ระดับความพึงพอใจ / ความรู้ความเข้าใจ / การน าไปใช้ ต่อการเข้าร่วมโครงการ 
ระดับคะแนน :   5 = มำกที่สุด    4 = มำก    3 = ปำนกลำง    2 = น้อย    1 = น้อยที่สุด 
 

รายการ ความพึงพอใจ ค่าเบ่ียงเบนมาตรฐาน 

1. กำรประชำสัมพันธ์กำรจัดงำน 4.60 0.53 
2. ระยะเวลำ / ช่วงเวลำที่ใช้ในกำรจัดกจิกรรมต่ำง ๆ 4.60 0.56 
3. ควำมเหมำะสมและควำมน่ำสนใจของรูปแบบบรรยำย 4.69 0.46 
4. ควำมเหมำะสมและควำมน่ำสนใจของรูปแบบอบรมเชิงปฏิบัติกำร 4.71 0.49 
5. กำรให้กำรต้อนรบั / กำรให้ข้อมลู/ค ำแนะน ำ/ตอบค ำถำมของ
เจ้ำหน้ำที ่

4.65 
0.51 

6. ควำมเหมำะสมของกำรจัดสถำนทีส่ ำหรับกิจกรรมในด้ำนต่ำง ๆ 4.67 0.51 
7. ควำมเหมำะสมของอำหำรกลำงวัน และอำหำรว่ำง 4.71 0.45 
8. ควำมเหมำะสมของวิทยำกร บรรยำยหลกักำรและมำตรฐำนกำร
สขุำภิบำลอำหำรในสถำนประกอบกิจกำรด้ำนอำหำรหลกักำรของ
แนวปฏิบัติที่ดีในกำรผลิตอำหำร (Good Manufacturing Practice, 
GMP) 

4.71 0.49 

9. ควำมเหมำะสมของวิทยำกร กฎหมำยที่เกี่ยวข้องกับผูส้ัมผัสอำหำร
สุขลักษณะส่วนบุคคลของผูส้ัมผัสอำหำร กำรสำธิตและฝึกปฏิบัติ กำร
ตรวจสอบอำหำร และภำชนะ ด้วยชุดตรวจโคลิฟอร์ม 

4.71 0.49 

10. ควำมรู้และประโยชน์ที่ได้รบัจำกกำรเข้ำร่วมงำน 4.75 0.48 
รวม 4.68 0.50 

 
ตอนท่ี 3 ข้อเสนอแนะอ่ืน ๆ 

- ขอบคุณส ำหรับควำมรูม้ำก หวังว่ำจะได้มีโอกำสไปเรียนที่คณะอีก 
- ขอบคุณมำกค่ะ อยำกใหจ้ัดกิจกรรมดี ๆ อย่ำงนี้อกีเรื่อย ๆ 

 
 


