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ประมวลรายวิชา  
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1. หลักสูตร:  วิทยาศาสตร5และเทคโนโลยีอาหาร 

2. รายวิชา:          0404451 การตลาดและแผนธุรกิจสาหรับผูKประกอบการ 3(2-3-4)  

3. บุรพวิชา:         -ไมRม-ี                                                                                                            

4. บรรยาย:     -ไมRม-ี 

5. ปฏิบัต:ิ       วันอังคาร เวลา 10.10-12.10 น. หKอง TCD211 

6. ผู3จัดการรายวิชา:   ผูKชRวยศาสตราจารย5 ดร.ชลทิศา สุขเกษม                                                              

7. อาจารยBผู3สอน:      ผูKชRวยศาสตราจารย5 ดร.ชลทิศา สุขเกษม       

8. ผลลัพธBการเรียนรู3ของหลักสูตร (Program Learning Outcomes; PLOs) จากหลักสูตรวิทยาศาสตรBและเทคโนโลยีอาหาร สูm

รายวิชามีดังนี ้

1. ด3านคุณธรรม จริยธรรม 

R 1.1 มีจิตสำนึกและความรับผิดชอบตRอสังคมตามมาตรฐาน ขKอกำหนด และกฎหมายที่เกี่ยวขKองกับอุตสาหกรรมอาหาร 

2. ด3านความรู3 

R 2.1 อธิบายทฤษฎีทางดKานวิทยาศาสตร5และเทคโนโลยอีาหารและศาสตร5ที่เกี่ยวขKอง 

 2.2 สามารถปฏิบัติงานทางดKานวิทยาศาสตร5และเทคโนโลยีอาหารและศาสตร5ที่เกี่ยวขKอง 

 2.3 ประยุกต5ใชKความรูKทางดKานวิทยาศาสตร5และเทคโนโลยีอาหารเพื่อการผลิตอาหารปลอดภัย 

3. ด3านทักษะทางปoญญา 

 3.1 ประมวลความรูKดKานวัตถุดิบและผลิตภัณฑ5ทKองถิน่สูRตลาดใหKมีมาตรฐาน 

R 3.2 วิเคราะห5และสังเคราะห5ความรูKทางดKานวิทยาศาสตร5และเทคโนโลยีอาหารเพื่อประกอบอาชีพ 

4. ด3านทักษะความสัมพันธBระหวmางบุคคลและความรับผิดชอบ 

R 4.1 สื่อสารและทำงานรRวมกับบุคคลอื่นไดKทุกระดับอยRางเหมาะสม 

 4.2 มีความอดทนและรับผิดชอบตRอหนKาที ่

5. ด3านทักษะการวิเคราะหBเชิงตัวเลขการสื่อสาร และการใช3เทคโนโลยีสารสนเทศ 

R 5.1 มีทักษะการคิดวิเคราะห5เชิงตัวเลขและเชิงคุณภาพ และการใชKเทคโนโลยีสารสนเทศในการสืบคKนและนำเสนอ 

 

คำอธิบายรายวิชา  

 หลักธุรกิจเบื้องตKนสาหรับผูKประกอบการ ความหมาย ความสำคัญ และแนวคิดพื้นฐานของ วิสาหกิจขนาดยRอมและขนาด

กลาง การแสวงหาและวิเคราะห5โอกาสในการประกอบธุรกิจ การวิเคราะห5จุด แข็งจุดอRอนโอกาสและอุปสรรคของธุรกิจ การเลือก

กลุRมเปhาหมาย การออกแบบกลยุทธ5ทางการตลาดและ การผลิต การกาหนดรูปแบบการประกอบการและการบริหารงาน การประเมิน

ทางการเงิน ระบบบัญช ีกฎหมายที่เกี่ยวขKอง และฝjกปฏิบตัิที่เกี่ยวขKองกับเนื้อหา  
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10. ผลการเรียนรู3ของรายวิชา (Course learning outcomes; CLOs) 

ผลการเรียนรูKของรายวิชา (Course learning outcomes; CLOs) ELOs หลกัสูตร 

1. เขKาใจหลักธุรกิจเบื้องตKนสำหรับผูKประกอบการ อธิบายความหมาย ความสำคัญ และแนวคิดพื้นฐานของวิสาหกิจ

ขนาดยRอมและขนาดกลางและการแสวงหาโอกาสในการประกอบธุรกิจและกฎหมายที่เกี่ยวขKอง 

1.1, 2.1 

2. มีทักษะการสรKางและการวางแผนธุรกิจ กลยุทธ5ทางการตลาดและการผลิต การกำหนดรูปแบบการประกอบการ

และการบริหารงาน การประเมินทางการเงิน ระบบบัญชี 

3.2, 4.1, 5.1 

 

แผนการสอน/การเรียนรู3 

บรรยาย 

วัน เดือน ปM 
จำนวน

ชั่วโมง 
หัวข3อ/รายละเอียด 

CLOs กิจกรรมการเรียนการสอน

และสื่อที่ใช3 
ผู3สอน 

27 มิ.ย. 66 

 

2 ชี้แจงรายละเอียดรายวิชา 

 

1 

 

1,2 

- ชี้แจงเนื้อหารายวิชา และการ

วัดผล 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

บทที่ 1 ความรูKทั่วไปเกี่ยวกับวิสาหกิจ

ขน าดยR อ ม และขน าดกลาง และ

กฎหมายที่เกี่ยวขKอง 

- แนะนำวิธีการและแหลRง

สืบคKนขKอมูล 

4 ก.ค. 66 

11 ก.ค. 66 

4 บทที่  2 การแสวงหาโอกาสในการ

ประกอบธุรกิจ การสรKางธุรกิจ การ

กำหนดรูปแบบการประกอบการและ

การบริหารงาน 

1,2 - สอนและบรรยายเนื้อหาเรื่อง

บทนำ โดยใชKเครื่องฉายรRวมกบั

เอกสารประกอบการสอน 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

- ยกตัวอยRางกรณีศึกษา 

18 ก.ค. 66 

25 ก.ค. 66 

 

4 บทที่ 3 การวิเคราะห5จุดแข็งจุดอRอน

โอกาสและอุปสรรคในการทำธุรกิจ 

(SWOT analysis)  

บทที่  4 การวางแผนกลยุท ธ5ท าง

การตลาด (4P’s) 

1,2 - สอนและบรรยายเนื้อหาเรื่อง

บทนำ โดยใชKเครื่องฉายรRวมกับ

เอกสารประกอบการสอน 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

- ยกตัวอยRางและกรณีศึกษา 

1 ส.ค. 66 

(นัดนอก

เวลา) 

8 ส.ค. 66 

15 ส.ค. 66 

 

6 บทที่ 5 กลยุทธ5ในการผลิต (คาดการณ5

ยอดขายและยอดผลิตเพื่อออกแบบ

กระบวนการผลิต)  

ชี้แจงรายละเอียดรายวิชา 

 

1,2 - สอนและบรรยายเนื้อหาเรื่อง

บทนำ โดยใชKเครื่องฉายรRวมกับ

เอกสารประกอบการสอน 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

- ยกตัวอยRางและกรณีศึกษา 

22 ส.ค. 66 

 

2 สอบโครงงานครั้งที ่1 1,2 ประเมินความรูKโดยการตั้ง

คำถามและวิเคราะห5ความ

เขKาใจของผูKเรียนตาม

จุดประสงค5การเรียนรูK 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

 สอบกลางภาค (25%) (29 ส.ค. 66) 
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วัน เดือน ปM 
จำนวน

ชั่วโมง 
หัวข3อ/รายละเอียด 

CLOs กิจกรรมการเรียนการสอน

และสื่อที่ใช3 
ผู3สอน 

5 ก.ย. 66 

12 ก.ย. 66 

6 บทที่ 6 การประเมินทางการเงิน-

คำนวณงบประมาณการลงทุน 

งบประมาณคRาใชKจRายตRอหนRวย

งบประมาณการขาย งบกำไรขาดทุน 

งบกระแสเงินสด งบดุล 

1,2 - สอนและบรรยายเนื้อหาเรื่อง

บทนำ โดยใชKเครื่องฉายรRวมกับ

เอกสารประกอบการสอน 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

- ยกตัวอยRางและกรณีศึกษา 

19 ก.ย. 66 

 

4 บทที่ 7 โปรแกรมการจัดทำระบบบัญช ี 1,2 - สอนและบรรยายเนื้อหาเรื่อง

บทนำ โดยใชKเครื่องฉายรRวมกับ

เอกสารประกอบการสอน 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

- ยกตัวอยRางและกรณีศึกษา 

26 ก.ย. 66 

3 ต.ค. 66 

4 บทที่ 8 การจัดทำแผนธุรกิจ 1,2 - สอนและบรรยายเนื้อหาเรื่อง

บทนำ โดยใชKเครื่องฉายรRวมกับ

เอกสารประกอบการสอน 

- ยกตัวอยRางและกรณศีึกษา 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

10 ต.ค. 66 2 สอบโครงงานครั้งที ่2 1,2 ประเมินความรูKโดยการตั้ง

คำถามและวิเคราะห5ความ

เขKาใจของผูKเรียนตาม

จุดประสงค5การเรียนรูK 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

 สอบปลายภาค (25%) 

**นัดนอกตาราง 

 

ปฏิบัติการ 

วัน เดือน ปM 
จำนวน

ชั่วโมง 
หัวข3อ/รายละเอียด 

CLOs กิจกรรมการเรียนการสอน

และสื่อที่ใช3 
ผู3สอน 

** 3 ชี้แจงรายละเอียดรายวิชา 

 

1 

 

1,2,3 

- ชี้แจงเนื้อหารายวิชา และการ

วัดผล 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

บทที่ 1 ความรูKทั่วไปเกี่ยวกับวิสาหกิจ

ขน าดยR อ ม และขน าดกลาง และ

กฎหมายที่เกี่ยวขKอง 

เลอืกธุรกิจที่นิสิตสนใจ เพือ่ใชK

เป�นโจทย5โครงงานป�ญหาพิเศษ

ในการฝjกปฏิบัติตRอไป 

** 6 บทที่  2 การแสวงหาโอกาสในการ

ประกอบธุรกิจ การสรKางธุรกิจ การ

กำหนดรูปแบบการประกอบการและ

การบริหารงาน 

1,2,3 ฝjกปฏิบัตทิีส่อดคลKองกับเนื้อหา

บรรยาย 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

** 6 บทที่ 3 การวิเคราะห5จุดแข็งจุดอRอน

โอกาสและอุปสรรคในการทำธุรกิจ 

1,2,3 ฝjกปฏิบัตทิีส่อดคลKองกับเนื้อหา

บรรยาย 

ผศ.ดร. ชลทิศา 
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วัน เดือน ปM 
จำนวน

ชั่วโมง 
หัวข3อ/รายละเอียด 

CLOs กิจกรรมการเรียนการสอน

และสื่อที่ใช3 
ผู3สอน 

(SWOT analysis)  

บทที่  4 การวางแผนกลยุท ธ5ท าง

การตลาด (4P’s) 

ฝjกปฏิบัตทิีส่อดคลKองกับเนื้อหา

บรรยาย 

** 6 บทที่ 5 กลยุทธ5ในการผลิต (คาดการณ5

ยอดขายและยอดผลิตเพื่อออกแบบ

กระบวนการผลิต)  

ชีแ้จงรายละเอียดรายวิชา 

 

1,2,3 ฝjกปฏิบัตทิีส่อดคลKองกับเนื้อหา

บรรยาย 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

** 3 สอบโครงงานครั้งที ่1 1,2,3 นำเสนอรายงานความกKาวหนKา

โครงงานป�ญหาพิเศษ 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

** 6 บทที่ 5 กลยุทธ5ในการผลิต (คาดการณ5

ยอดขายและยอดผลิตเพื่อออกแบบ

กระบวนการผลิต)  

1,2,3 ฝjกปฏิบัติทีส่อดคลKองกับเนื้อหา

บรรยาย 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

** 6 บทที่ 6 การประเมินทางการเงิน-

คำนวณงบประมาณการลงทุน 

งบประมาณคRาใชKจRายตRอหนRวย

งบประมาณการขาย งบกำไรขาดทุน 

งบกระแสเงินสด งบดุล 

1,2,3 ฝjกปฏิบัตทิีส่อดคลKองกับเนื้อหา

บรรยาย 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

** 6 บทที่ 7 โปรแกรมการจัดทำระบบบัญช ี 1,2,3 ฝjกปฏิบัตทิีส่อดคลKองกับเนื้อหา

บรรยาย 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

** 3 บทที่ 8 การจัดทำแผนธุรกิจ 1,2,3 ฝjกปฏิบัตทิีส่อดคลKองกับเนื้อหา

บรรยาย 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

** 3 สอบโครงงานครั้งที ่2 1,2,3 นำเสนอรายงานฉบับสมบูรณ5

โครงงานป�ญหาพิเศษ 

ผศ.ดร. ชลทิศา 

**นัดนอกตาราง 
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กิจกรรมการเรียนการสอนและการประเมินที่สอดคล3องกับคุณลักษณะบัณฑิตที่พึงประสงคB (ELOs) 

ELOs 

กิจกรรมการเรียนการสอน 
ลักษณะการประเมิน 

(เชmน สอบ  รายงาน โครงงาน ฯลฯ) 
ชmวงเวลาทีป่ระเมิน 

สัดสmวนของ 

คะแนนที ่

ประเมิน 

1.1, 2.1 การบรรยาย การสอบทฤษฎีกลางภาค สัปดาห5ที ่10 25% 

การบรรยาย การสอบทฤษฎีปลายภาค สัปดาห5ที ่17 25% 

3.2, 4.1, 5.1 กรณีศึกษา สอบโครงงานครั้งที่ 1 สัปดาห5ที ่9 10% 

กรณีศึกษา สอบโครงงานครั้งที่ 2 สัปดาห5ที ่16 10% 

กรณีศึกษา รายงานโครงงานฉบับสมบูรณ5 สัปดาห5ที ่17 10% 

3.2, 4.1, 5.1 การมอบหมายงาน การประเมินผลการเรียนรูKในชั้นเรียน สัปดาห5ที ่1-15 10% 

กรณีศึกษา การประเมินผลการเรียนรูKในชั้นเรียน สัปดาห5ที ่1-15 10% 

รวม 100% 

 

เกณฑBการประเมิน 

1) กำหนดเป�นชRวงคะแนน (Fix Rate) การตัดเกรดแบบ 8 เกรด 

A ³ 80 % B 70-74.99 % C 60-64.99 % D 50-54.99 % 

B+ 75-79.99 % C+ 65-69.99 % D+ 55-59.99 % F < 50 % 

2) วิธีกำหนดชRวงคะแนนโดยใชKคRาเฉลี่ยและความเบี่ยงเบนมาตรฐาน (Mean±SD) การตัดเกรดกำหนดใหK คะแนนมากกวRาหรือเทRากับ 

80% ไดKเกรด A และคะแนนนKอยกวRา 45% ไดKเกรด F 

หมายเหตุ นิสิตสามารถอุทธรณ5รKองทุกข5เรื่องการประเมินผลคะแนน และการตัดเกรดไดK โดยการแจKงและยื่นคำรKองผRานทาง

นักวิชาการศึกษา คณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ 

 

เอกสารอmานประกอบ 

1.เอกสารและตำราหลัก 

*ชลทิศา สุขเกษม. 2555.แนวทางการจัดทำแผนธุรกิจสำหรับผูKประกอบการวิสาหกิจขนาดยRอมและขนาดกลาง. เอกสารประกอบการ

สอนรายวิชาวิสาหกิจขนาดยRอมและขนาดกลาง (0404472). สาขาวิทยาศาสตร5และเทคโนโลยีอาหาร คณะเทคโนโลยีและการ

พฒันาชุมชนมหาวิทยาลัยทักษิณ 

Business model canvas http://www.itd.or.th/wp-content/plugins/download-
attachments/includes/download.php?id=28108  
สถาบันพัฒนาวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยRอม ออนไลน5 http://www.ismed.or.th 

สำนักงานสRงเสริมวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยRอม ออนไลน5 http://www.sme.go.th 

ธุรกิจ SME ออนไลน5 http://www.otopweb.com 

กรมสRงเสริมการสRงออกกระทรวงพานิชย5 ออนไลน5 http://www.depthai.go.th/ 

สำนักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ5อุตสาหกรรม ออนไลน5 http://www.tisi.go.th 

ปรับลดอัตราภาษีเงินไดKนิติบุคคลออนไลน5 http://www.rd.go.th/publish/16895.0.html#1 

การหักคRาเสื่อมราคาเบื้องตKนออนไลน5 http://www.rd.go.th/publish/16895.0.html#2 

สิทธิประโยชน5ทางภาษี สำหรับธุรกิจเงินรRวมทุน (Venture Capital :VC) 

ออนไลน5http://www.rd.go.th/publish/16895.0.html#3 
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การจดทะเบียนธุรกิจจดทะเบียนทางอินเตอร5เน็ต ออนไลน5 www.dbd.go.th/ 

 

ลงชื่อ      

                                         (ผูKชRวยศาสตราจารย5 ดร.ชลทิศา สขุเกษม                                                             

                                                                                                   ผูKจัดการรายวิชา         

                                                                                            วันที่ 25 มิถุนายน 2566                                                 

 

 

ลงชือ่…………………………………………….    

                                                                                 (รองศาสตราจารย5 ดร.พณัฐ กิตติพัฒนบวร)                                               

                                                                                ประธานสาขาวิทยาศาสตร5และเทคโนโลยีอาหาร             

                                                                                วันที ่...... มิถุนายน 2566        

ACER
Typewriter
24
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 เกณฑBการให3คะแนน (Scoring Rubric) คณะอตุสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ มหาวิทยาลัยทักษิณ 

1. การสอบแบบ Closed-book Examination 

ระดับ

มาตรฐาน/ 

รายละเอียด

เกณฑIการใหL

คะแนน 

สูงกวQามาตรฐาน ไดLมาตรฐาน ใกลLเคียงมาตรฐาน ต่ำกวQามาตรฐาน 

(7.5-10 คะแนน) (5-7.4 คะแนน) (2.5-4.9 คะแนน) (0-2.4 คะแนน) * 

ความครบถLวน

ของประเด็น 

และความถูก

ตLองของขLอมูล 

- ประเด็นที่นําเสนอ

ครบถ4วน เนื้อหาในแต<

ละประเด็นมีความ

สมบูรณA                            

- ข4อมูลที่กล<าวอ4าง

ถูกต4องตามข4อเท็จจริงที่

ปรากฏ 

 

- ประเด็นที่นําเสนอครบถ4วน 

แต<    เนือ้หาในบางประเด็น

ยังขาดความ สมบูรณA                                        

- ข4อมูลที่กล<าวอ4างถูกต4อง 

ตามข4อเท็จจริงที่ปรากฏ 

 

- ประเด็นทีน่ําเสนอไม<ครบถ4วน 

นอกจากนี้เนื้อหาในบางประเด็นยัง

ขาดความสมบูรณA     - ข4อมูลที่กล<าว

อ4างบางส<วนคลาดเคลื่อนไป จาก

ข4อเทจ็จริงที่ปรากฏ 

 

- ตอบไม<ตรงประเด็น                      

- ประเด็นทีน่ําเสนอไม<ครบถ4วน 

นอกจากนี้ เนื้อหาในประเด็นที่

นําเสนอ ยงัขาดความสมบูรณA                      

- ข4อมูลที่กล<าวอ4างบางส<วน

คลาดเคลื่อน ไปจากข4อเท็จจริงที่

ปรากฏ 

ความชัดเจน 

และระดบั 

การคิดวิเคราะหI 

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง 

ข4อสังเกต แสดงให4เห็น

ถึงการคิดวิเคราะหAอย<าง

ชัดเจน               

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง 

ข4อสังเกต แสดงให4เห็น

ถึงระดับการคิดวิเคราะหA

ที่ลกึซึ้ง 

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง

ข4อสังเกต       แสดงให4เห็นถึง

การคิดวิเคราะหA     อย<าง

ชัดเจน                                 

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง/

ข4อสังเกต   แสดงให4เห็นถึง

ระดับการคิดวิเคราะหA   ที่

เหมาะสมกับคําถาม 

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง/ข4อสงัเกต ไม<

สามารถแสดงให4เห็นถึงการคิด

วิเคราะหAอย<างชัดเจนเพราะมีสัดส<วน

ของการบรรยายข4อเท็จจริงอยู<มาก                                                  

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง/ข4อสงัเกต 

แสดงให4เห็น ถึงระดับการคิด

วิเคราะหAแบบผิวเผิน 

- คําอธบิาย/ข4อโต4แย4ง/ข4อสังเกต

มีลักษณะเปTนการบรรยาย

ข4อเท็จจริง ปราศจากการคิด

วิเคราะหA 

 

ความเหมาะสม 

และ 

ความถูกตLองใน

การใชLภาษา 

- ใช4ภาษาวิชาการ อย<าง

เหมาะสม                                 

- การใช4คําและการ

สะกดคําถูกต4องตาม

หลักไวยากรณA                      

- ลายมืออ<านง<าย 

- ใช4ภาษาวิชาการ ปะปนกบั

ภาษา พูดบ4าง                                    

- การใช4คําและการสะกดคํา

ถูกต4องตามหลักไวยากรณA                       

- ลายมืออ<านง<าย 

- ใช4ภาษาวิชาการปะปนกบัภาษาพูด

ค<อนข4างมาก                                         

- การใช4คาํและการสะกดคําในบาง

จุดผิด    หลักไวยากรณA                                      

- ลายมืออ<านยากเปTนบางจุด 

- ใช4ภาษาพูด                               

- การใช4คําและการสะกดคําใน

บางจุด ผิดหลักไวยากรณA                          

- ลายมืออ<านยากหลายจุด หรือ      

อ<านไม<ออก 

หมายเหต ุ   * คะแนน 0 สําหรับผู4ที่ขาดสอบ หรือ ผู4ที่ไม<เขียนคําตอบในข4อหนึ่งข4อใด หรือทุกข4อเท<านั้น 

 

2. การทํารายงาน (Report) การเขียนเรียงความ (Essay) และการสอบแบบ Take-home Examination 

ระดับ

มาตรฐาน/ 

รายละเอียด

เกณฑIการใหL

คะแนน 

สูงกวQามาตรฐาน ไดLมาตรฐาน ใกลLเคียงมาตรฐาน ต่ำกวQามาตรฐาน 

(7.5-10 คะแนน) (5-7.4 คะแนน) (2.5-4.9 คะแนน) (0-2.4 คะแนน) * 
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ระดับ

มาตรฐาน/ 

รายละเอียด

เกณฑIการใหL

คะแนน 

สูงกวQามาตรฐาน ไดLมาตรฐาน ใกลLเคียงมาตรฐาน ต่ำกวQามาตรฐาน 

(7.5-10 คะแนน) (5-7.4 คะแนน) (2.5-4.9 คะแนน) (0-2.4 คะแนน) * 

ความครบถLวน

ของประเด็น 

และความถูก

ตLองของ

ขLอมูล*** 

 

- ประเด็นที่นําเสนอครบถ4วน 

เนือ้หาในแต<ละประเด็นมีความ

สมบูรณA                                 

- ข4อมูลที่กล<าวอ4างถูกต4องตาม

ข4อเท็จจริงที่ปรากฏ                           

 

- ประเด็นที่นําเสนอครบถ4วน 

แต<เนือ้หาในบางประเด็นยังขาด          

ความสมบูรณA ข4อมูลที่กล<าวอ4าง

ถูกต4องตามข4อเท็จจริงที่ปรากฏ 

- ประเด็นที่นําเสนอไม<

ครบถ4วนนอกจากนี้ เนื้อหาใน

บางประเด็น           ยังขาด

ความสมบูรณA                          

- ข4อมูลที่กล<าวอ4างบางส<วน 

คลาดเคลื่อนไปจากข4อเท็จจรงิ

ที่ปรากฏ 

- ตอบไม<ตรงประเด็น                         

- ประเด็นที่นําเสนอไม<ครบถ4วน   

นอกจากนี้ เนื้อหาในประเด็นที่    

นําเสนอยังขาดความสมบูรณA              

- ข4อมูลที่กล<าวอ4างบางส<ว

คลาดเคลื่อนไปจากข4อเท็จจริง

ที่ปรากฏ 

ความชัดเจน 

และระดับการ

คิดวิเคราะหI 

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง/

ข4อสังเกตแสดงให4เห็นถึงการ

คิดวิเคราะหAอย<างชัดเจน                                    

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง/

ข4อสงัเกตแสดงให4เห็นถึงระดับ

การคิดวเิคราะหAที่ลกึซึ้ง 

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง/

ข4อสังเกตแสดงให4เห็นถึงการคิด

วิเคราะหAอย<างชัดเจน                            

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง/

ข4อสังเกต      แสดงให4เห็นถึง

ระดบัการคิดวิเคราะหAที่

เหมาะสมกับหัวข4อ 

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง

ข4อสังเกตไม<สามารถแสดงให4

เห็นถึงการคิดวิเคราะหAอย<าง

ชัดเจน เพราะมีสัดส<วนของ

การบรรยายข4อเท็จจริงอยู<มาก                             

 - คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง

ข4อสังเกต แสดงให4เห็นถึง

ระดับการคิดวิเคราะหAแบบผิว

เผิน 

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง/

ข4อสังเกตมีลักษณะเปTนการ

บรรยายข4อเท็จจริงปราศจาก

การคิดวิเคราะหA 

ความเชื่อมโยง

ของเนื้อหา 

เนื้อหามีความเชื่อมโยงกัน

ทั้งหมด 

เนื้อหาบางส<วนยังขาดความ

เชือ่มโยง 

เนื้อหาส<วนใหญ<ยังขาดความ

เชื่อมโยง  

เนื้อหาขาดความเชื่อมโยง 

ความเหมาะสม 

และความถูก

ตLองในการใชL

ภาษา 

- ใช4ภาษาวิชาการอย<าง

เหมาะสม          - การใช4คํา

และการสะกดคาํถูกต4องตาม

หลักไวยากรณA 

- ลายมืออ<านง<าย 

- ใช4ภาษาวิชาการปะปนกับ

ภาษาพูดบ4าง 

- การใช4คําและการสะกดคํา

ถูกต4องตามหลักไวยากรณA                       

- ลายมืออ<านง<าย 

- ใช4ภาษาวิชาการปะปนกับ

ภาษาพูดค<อนข4างมาก 

- การใช4คําและการสะกดคําใน

บางจุดผิดหลักไวยากรณA                                

- ลายมืออ<านยากเปTนบางจุด 

- ใช4ภาษาพูด                               

- การใช4คําและการสะกดคําใน

บางจุดผิดหลักไวยากรณA 

- ลายมืออ<านยากหลายจุด 

หรือ อ<านไม<ออก 

ปริมาณเนื้อหา

ที่นําเสนอ 

 

เนื้อหาที่นําเสนอมีปริมาณ

เหมาะสมกับหัวข4อ 

เนื้อหาทีน่ําเสนอมีปริมาณ

เหมาะสมกับหัวข4อ 

เนื้อหาที่นําเสนอมีปริมาณน4อย

เกินไป 

การนําเสนอมีเนือ้หามีปริมาณ       

น4อยมาก 

ความนQาเชื่อถือ

ของแหลQงขLอมูล 

ที่อLางอิง 

 

แหล<งข4อมูลที่อ4างอิงมีความ

น<าเชื่อถือสูง เช<น 

วารสารวิชาการ ที่อยู<ใน

ฐานข4อมูลระดับนานาชาติ

และ/หรือระดับชาติ งานวิจัยที่

ได4รับการเผยแพร<ผ<าน

หน<วยงานระดับชาติ ฯลฯ 

แหล<งข4อมูลที่อ4างอิงมคีวาม

น<าเชื่อถือสูง เช<น 

วารสารวิชาการที่อยู<ใน

ฐานข4อมูลระดับนานาชาติ 

และ/หรือ       ระดับชาติ 

งานวิจัยที่ได4รับการ      

เผยแพร<ผ<านหน<วยงาน

ระดับชาติ ฯลฯ 

แหล<งข4อมูลที่นํามาอ4างอิง

บางส<วนยังขาดความน<าเชื่อถือ 

เช<น blog หรือ website ที่ไม<

ปรากฏนามผู4เขียน และ/หรือ     

รายละเอียดอื่นใดที่ทําให4เชื่อ

ได4ว<าข4อมูลที่นําเสนอใน blog 

หรือ website เปTนข4อเท็จจริง 

แหล<งข4อมูลที่นาํมาอ4างอิงขาด

ความน<าเชื่อถือ และ/หรือไม<มี

การอ4างอิงถึง แหล<งที่มา 

 

การมีสQวนรQวม มีส<วนร<วมสม่ำเสมอ มีส<วนร<วมบ<อยครัง้ มีส<วนร<วมบางครั้ง มีส<วนร<วมน4อยครั้ง/ขาดการมี



9 

 

หลักสูตร วท.บ. สาขาวิชาวิทยาศาสตร5และเทคโนโลยีอาหาร หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

ปรัชญาของหลักสูตร “รอบรู3ทฤษฎี มีทักษะปฏิบัติด3านวิทยาศาสตรBและเทคโนโลยีอาหาร”                                                 

 
 

ระดับ

มาตรฐาน/ 

รายละเอียด

เกณฑIการใหL

คะแนน 

สูงกวQามาตรฐาน ไดLมาตรฐาน ใกลLเคียงมาตรฐาน ต่ำกวQามาตรฐาน 

(7.5-10 คะแนน) (5-7.4 คะแนน) (2.5-4.9 คะแนน) (0-2.4 คะแนน) * 

ของสมาชิก  

ในกลุQม ** 

  ส<วนร<วม 

 

หมายเหต ุ  * คะแนน 0 สําหรับผู4ที่ขาดสอบ หรือ ผู4ที่ไม<เขียนคําตอบในข4อหนึ่งข4อใด หรือทุกข4อเท<านั้น 

 

3. การนำเสนอหนLาชั้นเรียน (Presentation) 

ระดับ

มาตรฐาน/ 

รายละเอียด

เกณฑIการใหL

คะแนน 

สูงกวQามาตรฐาน ไดLมาตรฐาน 

ใกลLเคียง

มาตรฐาน 

รายละเอียด 

ต่ำกวQามาตรฐาน 

(7.5-10 คะแนน) (5-7.4 คะแนน) (2.5-4.9 คะแนน) (0-2.4 คะแนน) 

การถQายทอด

เนื้อหา 

 

- คล<องแคล<ว ไม<ติดขัด ทํา

ให4เข4าใจประเด็นได4ง<ายและ

เร็ว                           

- การพูดมีการเว4นจังหวะ 

และการเน4นคํา หรือ เน4น

สาระสําคัญอย<างเหมาะสม

เพื่อทําให4ผู4ฟhงติดตามการ

นําเสนอ                                 

 - ความเร็วในการพูดอยู<ใน

ระดับ เหมาะสม 

- คล<องแคล<ว ไม<ติดขัด ทําให4เข4าใจ    

ประเด็นได4ง<าย                                  

- การพูดมีการเว4นจังหวะอย<าง       

เหมาะสม                                        

- ความเร็วในการพูดอยู<ในระดับ   

เหมาะสม  

 

- ไม<คล<องแคล<ว มี

การหยุดชะงักบ4าง

เปTนบางจังหวะ                                     

- พูดเร็วจนจับ

ความไม<ค<อยได4 

หรือพูด ช4า

จนเกินไป 

- ติดขัดหลายครั้ง หรือ ใช4คํา เช<น   

“เอ<อ” “อ<า” บ<อยครั้ง                      

- หยุดชะงักในหลายจังหวะ                

- พูดเร็วจนจับความไม<ค<อยได4 หรือ 

พูดช4าจนเกินไป 

 

การสบสายตา สบสายตากับผู4ฟhงอยู<ตลอด

เพื่อดึงดูดให4ผู4ฟhงสนใจใน

เนื้อหาที่ถ<ายทอด 

สบสายตากับผู4ฟhงพอสมควร สบสายตากบัผู4ฟhง

น4อยครั้งมาก 

ไม<สบสายตากับผู4ฟhง หรือ ก4มหน4า     

อ<านบทพูด 

การใชLน้ำเสียง 

 

- น้ำเสียงเต็มเปklยมด4วย

ความมัน่ใจ 

- ความดังของเสียง

เหมาะสม 

- น้ำเสียงสะท4อนถึงความมั่นใจ 

- ความดังของเสียงเหมาะสม 

- น้ำเสียงสั่นเครือ

บ4าง 

- ใช4เสียงเบาบ4าง 

ดังบ4างสลับกันไป 

- น้ำเสียงสั่นเครือ 

- ใช4เสียงเบาเหมือนการกระซิบ 

หรือ 

ดังเหมือนการตะคอก หรือการ

ตะโกน 

การใชLภาษา

กายในการ

สือ่สาร 

 

ใช4ภาษากายอย<าง

คล<องแคล<ว เช<น ยกมือ 

ผายมือ เพื่อดึงดูดให4ผู4ฟhง

รู4สึกสนใจในสิ่งที่อธิบาย 

ใช4ภาษากายในการสื่อสารพอสมควร  เช<น 

ยกมือ ผายมือ   เพื่อทําให4ผู4ฟhง สนใจในสิ่ง

ที่อธิบาย 

มีการใช4ภาษากาย

น4อยครั้งในการ

สื่อสาร 

ไม<มีการใช4ภาษากายใดๆ ในการ

สื่อสาร 

 

 

 

4. โครงงาน (Project) และปwญหาพิเศษ (Special problem) 
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ระดบั

มาตรฐาน/ 

รายละเอียด

เกณฑIการใหL

คะแนน 

สูงกวQามาตรฐาน ไดLมาตรฐาน 
ใกลLเคียงมาตรฐาน 

รายละเอียด 
ต่ำกวQามาตรฐาน 

(7.5-10 คะแนน) (5-7.4 คะแนน) (2.5-4.9 คะแนน) (0-2.4 คะแนน) 

ความครบถLวน

ของประเด็น       

และความถูก

ตLองของ

ขLอมูล** 

- ประเด็นที่นําเสนอครบถ4วน 

เนื้อหา    ในแต<ละประเด็นมี

ความสมบูรณA           - ข4อมูล

ที่กล<าวอ4างถูกต4องตาม

ข4อเท็จจริงทีป่รากฏ 

 

- ประเด็นที่นําเสนอครบถ4วน แต<

เนื้อหาในบางประเด็นยังขาด          

ความสมบูรณA                                    

- ข4อมูลที่กล<าวอ4างถูกต4อง        

ตามข4อเท็จจริงทีป่รากฏ 

- ประเด็นที่นําเสนอไม<

ครบถ4วนนอกจากนี้ เนื้อหา

ในบางประเด็น ยังขาดความ

สมบูรณA                            

- ข4อมูลที่กล<าวอ4างบางส<วน

คลาดเคลื่อน ไปจาก

ข4อเท็จจริงที่ปรากฏ 

 

- ตอบไม<ตรงประเดน็                               

- ประเด็นที่นําเสนอไม<

ครบถ4วน นอกจากนี ้เนื้อหาใน

ประเด็นที่นําเสนอ ยังขาด

ความสมบูรณA                        

- ข4อมลูที่กล<าวอ4างบางส<วน

คลาดเคลื่อน ไปจาก

ข4อเท็จจริงที่ปรากฏ 

ความชัดเจน 

และระดับการ

คิดวิเคราะหI 

 

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง

ข4อสังเกต แสดงให4เห็นถึงการ

คิดวิเคราะหAอย<างชัดเจน                                    

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง/

ข4อสังเกต      แสดงให4เห็นถึง

ระดับการคิดวิเคราะหA    ที่

ลึกซึ้ง 

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง/ข4อสังเกต       

แสดงให4เห็นถึงการคิดวิเคราะหA         

อย<างชดัเจน                                    

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง/ข4อสังเกต        

แสดงให4เห็นถึงระดับการคิด           

วิเคราะหAที่เหมาะสมกับหวัข4อ/ 

คําถามวิจัย 

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง/

ข4อสังเกต ไม<สามารถแสดง

ให4เห็นถึงการคิดวิเคราะหA 

อย<างชัดเจน เพราะมีสัดส<วน

ของการบรรยายข4อเท็จจริง

อยู<มาก              

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง/

ข4อสังเกต แสดงให4 เห็นถึง

ระดับการคิดวิเคราะหAแบบ

ผิวเผิน 

- คําอธิบาย/ข4อโต4แย4ง/

ข4อสังเกต          มีลักษณะ

เปTนการบรรยายข4อเท็จจริง 

ปราศจากการคิดวิเคราะหA 

 

ความเชื่อมโยง

ของเนื้อหา 

เนื้อหามคีวามเชื่อมโยงกัน

ทั้งหมด 

เนื้อหาบางส<วนยังขาดความ         

เชือ่มโยง 

เนื้อหาส<วนใหญ<ยังขาดความ

เชื่อมโยง 

เนื้อหาขาดความเชื่อมโยง 

ความเหมาะสม 

และความถูก

ตLองในการใชL

ภาษา 

- ใช4ภาษาวิชาการอย<าง

เหมาะสม           - การใช4คํา

และการสะกดคําถูกต4องตาม

หลักไวยากรณA                                

- ลายมืออ<านง<าย 

- ใช4ภาษาวชิาการปะปนกับภาษา         

พูดบ4าง                                           

- การใช4คาํและการสะกดคํา

ถูกต4อง        ตามหลักไวยากรณA                              

- ลายมืออ<านง<าย 

- ใช4ภาษาวิชาการปะปนกับ

ภาษาพูด ค<อนข4างมาก                                    

- การใช4คําและการสะกดคํา

ในบางจุดผิด หลักไวยากรณA                                   

- ลายมืออ<านยากเปTนบางจุด 

- ใช4ภาษาพูด                                 

- การใช4คําและการสะกดคําใน

บางจุดผิด หลักไวยากรณA                                

- ลายมืออ<านยากหลายจุด 

หรือ อ<าน    ไม<ออก 

ปริมาณเนื้อหา

ที่นําเสนอ 

เนื้อหาที่นําเสนอมีปริมาณ

เหมาะสม    กับหวัข4อ/การ

ตอบคําถามวิจัย 

เนื้อหาที่นําเสนอมีปริมาณ

เหมาะสมกับหัวข4อ/การตอบ

คําถามวิจัย 

เนื้อหาที่นําเสนอมีปริมาณ

น4อยเกนิไปไม<เหมาะกับ

หัวข4อ/การตอบคําถามวิจัย 

การนําเสนอมีเนื้อหามีปรมิาณ

น4อยมากไม<เหมาะกับหัวข4อ/

การตอบคําถามวิจัย 

ความนQาเชื่อถือ

ของแหลQงขLอมูล

ทีอ่Lางอิง 

แหล<งข4อมูลที่อ4างอิงมีความ

น<าเชื่อถือ    สูง เช<น 

วารสารวิชาการที่อยู<ใน

ฐานข4อมูลระดับนานาชาติ 

และ/หรือระดับชาติ งานวิจัยที่

ได4รับการเผยแพร<ผ<าน

หน<วยงานระดับชาต ิฯลฯ 

แหล<งข4อมูลที่อ4างอิงมีความ        

น<าเชื่อถือสูง เช<น วารสารวิชาการ

ที่     อยู<ในฐานข4อมูลระดับ

นานาชาติและ/หรือระดับชาติ 

งานวิจัยที่ได4รับการเผยแพร<ผ<าน

หน<วยงานระดับชาติ ฯลฯ 

แหล<งข4อมูลทีน่ํามาอ4างอิง

บางส<วนยังขาดความ

น<าเชื่อถือ เช<น blog หรือ 

website ที่ไม<ปรากฏนาม

ผู4เขียน และ/หรือ

รายละเอียดอื่นใดที่ทําให4เชื่อ

ได4ว<าข4อมูลที่นําเสนอใน 

blog หรือ website เปTน

แหล<งข4อมูลที่นํามาอ4างอิงขาด

ความน<าเชื่อถือ และ/หรือไม<มี

การอ4างอิงถงึแหล<งทีม่า 



11 

 

หลักสูตร วท.บ. สาขาวิชาวิทยาศาสตร5และเทคโนโลยีอาหาร หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 
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ระดบั

มาตรฐาน/ 

รายละเอียด

เกณฑIการใหL

คะแนน 

สูงกวQามาตรฐาน ไดLมาตรฐาน 
ใกลLเคียงมาตรฐาน 

รายละเอียด 
ต่ำกวQามาตรฐาน 

(7.5-10 คะแนน) (5-7.4 คะแนน) (2.5-4.9 คะแนน) (0-2.4 คะแนน) 

ข4อเท็จจริง 

การมีสQวนรQวม

ของนักศึกษา 

มีส<วนร<วมสม่ำเสมอ มีส<วนร<วมบ<อยครั้ง มีส<วนร<วมบางครั้ง มีส<วนร<วมน4อยครั้ง/ขาดการมี

ส<วนร<วม 

หมายเหตุ        * คะแนน 0 สําหรับผู4ที่ขาดสอบ หรือ ผู4ที่ไม<เขียนคําตอบในข4อหนึ่งข4อใด หรือทุกข4อเท<านั้น  
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หมายเหตุ  * Factor/ตัวคูณ ในการให4คะแนนของแต<ละประเด็นการประเมิน ขึ้นอยู<กับการพิจารณาของอาจารยAประจำรายวชิาตามความเหมาะสม 

 ** ช<วงคะแนนที่ให4ในแต<ละระดับ ขึ้นอยู<กับการพิจารณาของอาจารยAประจำรายวิชาตามความเหมาะสม 

ระดับ ไมQผQาน ผQาน ปานกลาง ดี ดีมาก คะแนน 

คะแนน 0-1.9 2.0-3.9 4.0-5.9 6.0-7.9 8.0-10 

บทนำ/ที่มา ไม<เกริ่นนำหรือ

กล<าวถึงที่มา 

มีการเกริ่นนำ แต<ไม<

สัมพันธAหรือเหมาะสมกับ

การทดลอง 

มีการเกริ่นนำ แต<

ไม<ตรงอย<างน4อย 

1 ประเด็นสำคัญ 

มีการเกริ่นนำ/กล<าวถึง

ที่มาครอบคลุม

รายละเอยีดการทดลอง

ที่สำคัญ แต<ยังไม<

สมบูรณA 

มีการเกริ่นนำ/กล<าวถึง

ที่มาอย<างสมบูรณA 

 

วัสดุ อุปกรณI 

และวิธีการ 

ไม<ได4กล<าวถึงวัสดุ 

อุปกรณA และ

วิธีการ 

ไม<ได4กล<าวถึงวัสดุ 

อุปกรณA และวิธีการอย<าง

ถูกต4องตามขั้นตอนการ

ทดลอง 

มีการระบุวัสดุ 

อุปกรณA และ

วิธีการ แต<ขาด

ข4อมลูบางส<วน 

บางขั้นตอน และ

หรือไม<สมบูรณA 

ระบุรายละเอียดการ

ทดลองสำคญัครอบคลุม

แต<ขาดรายละเอียดส<วน

ที่ไม<สำคัญ 

ระบุวัสดุ อุปกรณA และ

วิธีการ ตามลำดับขั้นตอน 

ชัดเจน และสมบูรณA 

 

ผลการ

ทดลอง: 

ขLอมูล ภาพ 

กราฟ ตาราง 

ฯลฯ 

ไม<มีภาพ กราฟ 

ตาราง 

ภาพ กราฟ ตารางมีความ

คลาดเคลือ่น หรือ

คุณภาพต่ำ ไม<มีชื่อเรื่อง

คำอธิบายหัวตารางและ

ใต4ภาพ ไม<มลีำดับ หรือไม<

ถูกต4อง 

ภาพ กราฟ 

ตาราง ส<วนใหญ<

ถูกต4อง บางส<วน

ไม<สมบูรณA ยัง

ต4องการข4อมลู

สำคัญเพิ่มเติม 

ทุกภาพ กราฟ ตาราง

ถูกต4อง แต<มีส<วนน4อยยัง

ต4องปรับปรุง 

ทุกภาพ กราฟ ตาราง

สมบูรณA มีลำดับถูกต4อง มี

คำอธิบายใต4ภาพและหัว

ตารางครบถ4วน 

 

การอภิปราย/

ขLอสังเกต 

การแปลผลของ

แนวโน4ม และการ

เปรยีบเทียบข4อมูล

ไม<สมบูรณAหรือไม<

ถูกต4อง 

การแปลผลของแนวโน4ม 

และการเปรียบเทียบ

ข4อมูลไม<สมบูรณAหรือไม<

ถูกต4องอย<างมาก แสดงให4

เห็นถึงการขาดความ

เข4าใจในผลการทดลอง 

แปลผลบางส<วน

อย<างถกูต4องและ

มีการอภิปราย 

แต<บางส<วนยัง

เข4าใจผลไม<

สมบูรณA 

เกอืบทุกส<วนของผลการ

ทดลองมีการแปลผล

อย<างถูกต4องและมีการ

อภิปราย มีเพียงส<วน

น4อยที่ต4องการการ

ปรับปรุง 

แนวโน4มสำคัญทั้งหมด

และการเปรียบเทียบ

ข4อมูลมีการแปลผลอย<าง

ถูกต4องและมีการอภิปราย 

สื่อให4เห็นถึงความเข4าใจ

ผลการทดลองเปTนอย<างด ี

 

 
 
 
 
 

สรุปผลการ

ทดลอง 

การสรุปผลไม<

สมบูรณAหรือไม<

ถูกต4อง 

การสรุปผลผิดพลาดหรือ

ขาดจุดสำคัญ 

มีเค4าร<างการสรุป

ประเด็นหลกั แต<

ส<วนใหญ<ยัง

ผิดพลาด แสดง

ให4เห็นถึงความไม<

เข4าใจ 

มีการสรุปผลส<วนสำคัญ

ทั้งหมด แต<ยังไม<

สมบูรณA 

มีการสรุปผลสำคัญ

ทั้งหมดอย<างชัดเจน  

แสดงให4เห็นถึงความ

เข4าใจ 

 

ลักษณะ

รายงานและ

รูปแบบ 

ลักษณะรายงาน

และรปูแบบ

ทั้งหมดไม<

เหมาะสม 

แต<ละตอนของรายงาน

จัดเรียงไม<เปTนระบบ 

พิมพAหรือเขียนรายงานใน

รูปแบบที่ไม<เหมาะสม 

แต<ละตอนของ

รายงานมีการ

จัดเรียงและมี

รูปแบบที่ไม<

เรียบร4อย แต<

สามารถอ<าน

เข4าใจได4 

รายงานปฏิบัติการส<วน

ใหญ<พิมพA/เขียนโดยใช4

รูปแบบแบบที่เหมาะสม 

แต<ละตอนของรายงานมี

การจัดเรียงดี แต<ยังคง

ต4องปรับปรุง 

รายงานปฏิบัติการพมิพA/

เขียนโดยใช4รูปแบบแบบที่

เหมาะสม สามารถอ<าน

เข4าใจได4ง<าย 

 

รวม  


