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หลักสูตร วท.บ. วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร หลักสูตร พ.ศ. 2560  
ปรัชญาของหลักสูตร  “รอบรู้ทฤษฎี มีทักษะปฏิบตัิด้านวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร” 
 

 

ประมวลรายวิชา  
สาขาวิชา วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร คณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ  
มหาวิทยาลัยทักษิณ วิทยาเขตพัทลุง 
ภาคการศึกษาต้น  ปีการศึกษา 2566 

1. หลักสูตร: วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร  
2. รายวิชา: 0404343 ปฏิบัติการความปลอดภัยอาหารและสุขาภิบาลโรงงาน (Food Safety and Plant Sanitation Laboratory) 
1(0-3-0)  
3. บุรพวิชา: 0225211 จุลชีววิทยา 
4. บรรยาย: -  
5. ปฏิบัติ: วันศุกร์ เวลา 13.00-16.10 น. ห้อง FS 204 
6. ผู้จัดการรายวิชา: ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.วิไลลักษณ์ กล่อมพงษ์  
7. อาจารย์ผู้สอน: 1.ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.วิไลลักษณ์ กล่อมพงษ์ 2.ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ธิดารัตน์ จุทอง 
8. ผลลัพธ์การเรียนรู้ที่คาดหวัง (Expected Learning Outcomes; ELOs) จากหลักสูตรวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร สู่
รายวิชามีดังนี้ 

1. ด้านคุณธรรม จริยธรรม 
          1.1 มีจิตส านึกและความรับผิดชอบต่อสังคมตามมาตรฐาน ข้อก าหนด และกฎหมายที่เก่ียวข้องกับอุตสาหกรรมอาหาร 

2. ด้านความรู้ 
             2.1 อธิบายทฤษฎีทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหารและศาสตร์ที่เก่ียวข้อง 
                2.2 สามารถปฏิบัติงานทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหารและศาสตร์ที่เก่ียวข้อง 

 2.3 ประยุกต์ใช้ความรู้ทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหารเพื่อการผลิตอาหารปลอดภัย 
3. ด้านทักษะทางปัญญา 

 3.1 ประมวลความรู้ด้านวัตถุดิบและผลิตภัณฑ์ท้องถิ่นสู่ตลาดให้มีมาตรฐาน 
                3.2 วิเคราะห์และสังเคราะห์ความรู้ทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหารเพื่อประกอบอาชีพ 

4. ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
         4.1 สื่อสารและท างานร่วมกับบุคคลอ่ืนได้ทุกระดับอย่างเหมาะสม 
               4.2 มีความอดทนและรับผิดชอบต่อหน้าที่ 

5. ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลขการส่ือสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
               5.1 มีทักษะการคิดวิเคราะห์เชิงตัวเลขและเชิงคุณภาพ และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศในการสืบค้นและน าเสนอ 
9. ค าอธิบายรายวิชา (Course Description) 
ปฏิบัติการการตรวจวัดแสง เสียง อากาศ ร่องรอยสัตว์พาหะ การเตรียมสารและการท าความสะอาดและฆ่าเชื้อ สุขลักษณะส่วนบุคคล 
และการทวนสอบ การวิเคราะห์น้ าดิบและน้ าเสีย การจัดท ามาตรฐานสุขาภิบาลโรงงาน และระบบการจัดการความปลอดภัยของ
อาหาร วิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤติที่ต้องควบคุม การศึกษาดูงานในส่วนที่เก่ียวข้อง 
10. ผลการเรียนรู้ของรายวิชา (Course learning outcomes; CLOs) 

ผลการเรียนรู้ของรายวิชา (Course learning outcomes; CLOs) ELOs หลักสูตร 
1. ตรวจวัดแสง เสียง อากาศ ร่องรอยสัตว์พาหะได้ 2.2 

2. เตรียมสารและการท าความสะอาดและฆ่าเชื้อได้ 2.2 

3. ประยุกต์ใช้สุขลักษณะส่วนบุคคลและการทวนสอบในการผลิตอาหารปลอดภัยได้ 1.1, 2.2 

4. วิเคราะห์น้ าดิบและน้ าเสียได้ 2.2 

5. จัดท ามาตรฐานสุขาภิบาลโรงงานได้ 1.1, 2.2, 3.2 

6. จัดท าระบบการจัดการความปลอดภัยของอาหาร และวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤติที่ต้องควบคุม 2.2, 3.2 

7. อธิบายงานในส่วนที่เก่ียวข้องกับความปลอดภัยอาหารและสุขาภิบาลโรงงานได้ 2.2 

8. สืบค้นข้อมูลความปลอดภัยอาหารและสุขาภิบาลโรงงานโดยการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศและน าเสนอข้อมูล 2.2, 4.1, 5.1 

9. แสดงทักษะปฏิบัติในเรื่องที่เก่ียวข้องกับความปลอดภัยอาหารและสุขาภิบาลโรงงาน 2.2, 4.2 
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11. แผนการสอน/การเรียนรู้ (Teaching and Learning Schedule) 
วัน เดือน ป ี จ านวน

ชั่วโมง 
หัวข้อ/รายละเอียด CLOs กิจกรรมการเรียนการสอนและสื่อทีใ่ช้ ผู้สอน 

30 มิ.ย. 66 3 
 

ชี้แจงรายละเอียด เน้ือหารายวิชาและ 
วิธีการวัดและประเมินผล แบ่งกลุ่ม 

7 ชี้แจงรายละเอียด เน้ือหา และวิธีการวัดและ
ประเมินผล 

ผศ.ดร.วิไลลักษณ์ 
 

7 ก.ค. 66 3 บทปฏิบัติการที่ 1 : การวิเคราะห์
ร่องรอยสัตว์พาหะ 

1, 7, 
8, 9 

-บรรยายทฤษฎีพร้อมการสาธิตการฝึกทักษะ
ปฏิบัติ  
-ฝึกท าการทดลองให้ท างานกลุ่ม/เดี่ยว  
-ชักถาม แลกเปลี่ยนเรียนรู้ และแสดงความ
คิดเห็น  
-รายงานผลการท าปฏิบัติการกลุ่ม สรุปผล 
วิเคราะห์ และอภิปรายผลการทดลอง  
-ฝึกใช้ระบบอินเทอร์เน็ตในการสืบค้นข้อมูล  
-ท าเอกสารและสื่อน าเสนอผลการทดลอง 
และน าเสนอแบบปากเปล่า 

ผศ.ดร.วิไลลักษณ์ 

14 ก.ค. 66 3 บทปฏิบัติการที่ 2 : การเตรียมสาร
และการท าความสะอาดและฆ่าเชื้อ 

2, 7, 
8, 9 

ผศ.ดร.วิไลลักษณ์ 

21 ก.ค. 66 3 บทปฏิบัติการที่ 3 : การจัดการ
สุขลักษณะส่วนบุคคล และการทวน
สอบ 

3, 7, 
8, 9 

ผศ.ดร.วิไลลักษณ์ 

4 ส.ค. 66 3 บทปฏิบัติการที่ 4 : การวิเคราะห์ค่า
แสง เสียง และอากาศ  

1, 7, 
8, 9 

-บรรยายทฤษฎีพร้อมการสาธิตการฝึกทักษะ
ปฏิบัติ  
-ฝึกท าการทดลองให้ท างานกลุ่ม/เดี่ยว  
-ชักถาม แลกเปลี่ยนเรียนรู้ และแสดงความ
คิดเห็น  
-รายงานผลการท าปฏิบัติการกลุ่ม สรุปผล 
วิเคราะห์ และอภิปรายผล 
 -ฝึกใช้ระบบอินเทอร์เน็ตในการสืบค้นข้อมูล  
-ท าเอกสารและสื่อน าเสนอผลการทดลอง 
และน าเสนอแบบปากเปล่า 

ผศ.ดร.ชลทิศา 
ผศ.ดร.ธิดารัตน์ 

11 ส.ค. 66 3 บทปฏิบัติการที่ 5 : การวิเคราะห์น้ า
ดิบและน้ าเสีย  
-ของแข็งทั้งหมด        -ความขุ่น 
-น าไฟฟ้า                 -พีเอช 

4, 7, 
8, 9 

ผศ.ดร.ธิดารัตน์ 
ผศ.ดร.ชลทิศา 

18 ส.ค. 66 3 บทปฏิบัติการที่ 6 : การวิเคราะห์น้ า
ดิบและน้ าเสีย 
-DO                      -BOD  

4, 7, 
8, 9 

ผศ.ดร.ธิดารัตน์ 
ผศ.ดร.ชลทิศา 

25 ส.ค. 66 3 บทปฏิบัติการที่ 7 : การวิเคราะห์น้ า
ดิบและน้ าเสีย COD  

4, 7, 
8, 9 

ผศ.ดร.ชลทิศา 
ผศ.ดร.ธิดารัตน์ 

 น าข้อสอบไปท าที่บ้าน (12.5%) 
1 ก.ย. 66 3 บทปฏิบัติการที่ 8 : การเตรียมการ

จัดท ามาตรฐานสุขาภิบาลโรงงาน 
5, 7, 
8, 9 

-บรรยายทฤษฎีพร้อมการสาธิตการฝึกทักษะ
ปฏิบัติ  
-ฝึกท าการทดลองให้ท างานกลุ่ม/เดี่ยว  
-ชักถาม แลกเปลี่ยนเรียนรู้ และแสดงความ
คิดเห็น  
-รายงานผลการท าปฏิบัติการกลุ่ม สรุปผล 
วิเคราะห์ และอภิปรายผลการทดลอง  
-ฝึกใช้ระบบอินเทอร์เน็ตในการสืบค้นข้อมูล  
-ท าเอกสารและสื่อน าเสนอผลการทดลอง 
และน าเสนอแบบปากเปล่า 
วิเคราะห์ และอภิปราย 
น าเสนอหน้าชั้น และอภิปราย 

ผศ.ดร.ชลทิศา 
ผศ.ดร.ธิดารัตน์ 

8 ก.ย. 66  3 บทปฏิบัติการที่ 9 : การจัดท า
มาตรฐานสุขาภิบาลโรงงาน 

5, 7, 
8, 9 

ผศ.ดร.ชลทิศา 
ผศ.ดร.ธิดารัตน์ 

15 ก.ย. 66  3 บทปฏิบัติการที่ 10 : การจัดท า
ระบบการจัดการความปลอดภัยของ
อาหาร 

6, 7, 
8, 9 

ผศ.ดร.ชลทิศา 
ผศ.ดร.วิไลลักษณ์ 

22 ก.ย. 66  3 บทปฏิบัติการที่ 11 : การวิเคราะห์
อันตรายและจุดวิกฤติทีต่้องควบคุม 

6, 7, 
8, 9 

ผศ.ดร.วิไลลักษณ์ 
ผศ.ดร.ชลทิศา 

29 ก.ย. 66  3 บทปฏิบัติการที่ 12 : ศึกษาดูงาน
นอกสถานที่ เก่ียวกับความปลอดภัย
อาหารและสุขาภิบาลโรงงาน 

7, 8, 
9 

-เรียนรู้นอกสถานที่ ซักถาม ประมวล
ประสบการณ์ อภิปราย   

ผศ.ดร.ธิดารัตน์ 
ผศ.ดร.วิไลลักษณ์ 

6 ต.ค. 66 3 บทปฏิบัติการที่ 13 : เรียนรู้ใน
ชุมชน เก็บตัวอย่างเพื่อตรวจสอบ
ความสะอาดและสุขลักษณะส่วน
บุคคลของโรงอาหาร 1 และ 2 ใน

7, 8 -เรียนรู้ในชุมชน ประมวลประสบการณ์ 
อภิปราย 

ผศ.ดร.วิไลลักษณ์ 
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วัน เดือน ป ี จ านวน
ชั่วโมง 

หัวข้อ/รายละเอียด CLOs กิจกรรมการเรียนการสอนและสื่อทีใ่ช้ ผู้สอน 

มหาวิทยาลัยทักษิณ วิทยาเขตพัทลุง 
นัดนอก
เวลา 

3 สรุปผลการเรียนรู้ 7, 8 สรุปผลการเรียนรู้ วิเคราะห์ และอภิปราย ผศ.ดร.วิไลลักษณ์ 

 สอบปลายภาค (12.5%) 
 
12. กิจกรรมการเรียนการสอน (Teaching learning activity) และวิธีการประเมิน (Assessment) ที่สอดคล้องกับผลลัพธ์การ
เรียนรู้ที่คาดหวังของรายวิชา (Course learning outcomes; CLOs) 

CLOs 
รายวิชา 

กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Teaching learning activity) 

วิธีการประเมิน 
(Assessment) 

ช่วงเวลาที่
ประเมิน 

สัดส่วนของ 
คะแนนที ่
ประเมิน 

1-9 - การอธิบายกฎ ระเบียบ และการ
ยกตัวอย่างพฤติกรรมที่พึงประสงค์
ของการเรียน  
- การเปิดโอกาสให้ผู้สอนและผู้เรียน
ได้การสะท้อนความคิดด้านคุณธรรม
และจริยธรรมด้านต่างๆ  
- การเรียนรู้จากจากพฤติกรรมของ
ผู้สอนด้านคุณธรรมและจริยธรรม
ด้านด้านต่าง ๆ 

สังเกตพฤติกรรมจากการแสดงออก 
เช่น การเข้าชั้นเรียน การซักถาม 
ความสนใจ การตรงต่อเวลา ความ
ซ่ือสัตย์ อดทน การแต่งกายถูก
ระเบียบ ความรับผิดชอบต่อตนเอง  
ความสามารถในการท างานเป็นกลุ่ม 
และการแสดงถึงภาวะผู้น า 

 

สัปดาห์ที่ 1-16 
 

15% 
 

1-7 การเรียนรู้และค้นคว้าด้วยตนเอง ทดสอบย่อย สัปดาห์ที่ 1-16 15% 

7, 8, 9 การฝึกทักษะปฏิบัติ การท าการ
ทดลอง การเขียนรายงานปฏิบัติการ 
การสรุปและอภิปราย การน าเสนอ
ผลการทดลอง 

ประเมินโดยมีเกณฑ์การให้คะแนน 
เพื่อน าไปใช้ในการประเมินตัดสินผล 
- การสอบทักษะปฏิบัติ  
- ชิ้นงาน/การบ้าน/รายงาน/น าเสนอ 

สัปดาห์ที่ 1-16 
 

45% 
 

1-4 การบรรยาย การอภิปรายและการ
แก้ไขปัญหาในชั้นเรียน การน าเสนอ
หน้าชั้นเรียน 

การน าข้อสอบไปท าที่บ้าน 
สัปดาห์ที่ 9 

 
12.5% 

5-7 การบรรยาย การอภิปรายและการ
แก้ไขปัญหาในชั้นเรียน การน าเสนอ
หน้าชั้นเรียน   

การสอบปลายภาค 
 

สัปดาห์ที่ 17-18 
 

12.5% 

 
13. เกณฑ์การประเมิน 
1) ก าหนดเป็นช่วงคะแนน (Fix Rate) การตัดเกรดแบบ 8 เกรด 

A  80 % B 70-74.99 % C 60-64.99 % D 50-54.99 % 
B+ 75-79.99 % C+ 65-69.99 % D+ 55-59.99 % F < 50 % 

2) วิธีก าหนดช่วงคะแนนโดยใช้ค่าเฉลี่ยและความเบี่ยงเบนมาตรฐาน (Mean±SD) การตัดเกรดก าหนดให้ คะแนนมากกว่าหรือเท่ากับ 
80% ได้เกรด A และคะแนนน้อยกว่า 45% ได้เกรด F 
หมายเหตุ นิสิตสามารถอุทธรณ์ร้องทุกข์เรื่องการประเมินผลคะแนน และการตัดเกรดได้ โดยการแจ้งและยื่นค าร้องผ่านทาง
นักวิชาการศึกษา คณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ 
 
14. เอกสารอ่านประกอบ 
ชลทิศา สุขเกษม. 2557. เอกสารประกอบการสอนบทปฏิบัติการรายวิชา 0404352 สุขาภิบาลและการจัดการสภาพแวดล้อมใน

โรงงาน. มหาวิทยาลัยทักษิณ. พัทลุง. 



4 
 

หลักสูตร วท.บ. วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร หลักสูตร พ.ศ. 2560  
ปรัชญาของหลักสูตร  “รอบรู้ทฤษฎี มีทักษะปฏิบตัิด้านวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร” 
 

พัฒนา มูลพฤกษ์. 2545. การป้องกันและการควบคุมมลพิษ. บริษัท ซิกม่า ดีไซน์กราฟฟิก จ ากัด. กรุงเทพมหานคร. 
สุบัณฑิต น่ิมรัตน์. 2548. จุลชีววิทยาของน้ าเสีย. ส านักพิมพ์แห่งจุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย. กรุงเทพมหานคร. 
สุวิมล กีรติพิบูล. 2544. ระบบประกันคุณภาพด้านความปลอดภัยของอาหาร HACCP. กรุงเทพฯ: สมาคมส่งเสริมเทคโนโลยี (ไทย-

ญี่ปุ่น).  
สุวิมล กีรติพิบูล. 2547. GMP ระบบการจัดการและควบคุมการผลิตอาหารให้ปลอดภัย. กรุงเทพฯ: สมาคมส่งเสริมเทคโนโลยี (ไทย-

ญี่ปุ่น).  
 
 
 

ลงช่ือ                         
                        (ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.วิไลลักษณ์ กล่อมพงษ์)                                            
                                                                                                  ผู้จัดการรายวิชา                                         
                                                                                             วันที่ 22 มิถุนายน 2566 

 
                                                                                   ลงช่ือ…………………………………………….    
                                                                                 (รองศาสตราจารย์ ดร.พณัฐ กิตติพัฒนบวร)                                               
                                                                                ประธานสาขาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร             

                                                                                วันที่ ....... มิถุนายน 2566                           
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เกณฑ์การให้คะแนน (Scoring Rubric) คณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ มหาวิทยาลัยทักษิณ 

1. การสอบแบบ Closed-book Examination 

ระดับมาตรฐาน/ 

รายละเอียดเกณฑ์การให้คะแนน 

สูงกว่ามาตรฐาน ได้มาตรฐาน ใกล้เคียงมาตรฐาน ต ่ากว่ามาตรฐาน 

(7.5-10 คะแนน) (5-7.4 คะแนน) (2.5-4.9 คะแนน) (0-2.4 คะแนน) * 

ความครบถ้วนของประเด็น และ
ความถูกต้องของข้อมูล 

- ประเด็นที่นําเสนอครบถ้วน เน้ือหา
ในแต่ละประเด็นมีความสมบูรณ์                            
- ข้อมูลที่กล่าวอ้างถูกต้องตาม
ข้อเท็จจริงทีป่รากฏ 

 

- ประเด็นที่นําเสนอครบถ้วน แต่    
เน้ือหาในบางประเด็นยงัขาดความ 
สมบูรณ์                                        
- ข้อมูลที่กล่าวอ้างถูกต้อง ตาม
ข้อเท็จจริงทีป่รากฏ 

 

- ประเด็นที่นําเสนอไม่ครบถ้วน นอกจากน้ี
เน้ือหาในบางประเด็นยงัขาดความสมบูรณ์     
- ข้อมูลที่กล่าวอ้างบางส่วนคลาดเคลื่อนไป 
จากข้อเท็จจริงที่ปรากฏ 

 

- ตอบไม่ตรงประเด็น                      
- ประเด็นที่นําเสนอไม่ครบถ้วน 
นอกจากน้ี เน้ือหาในประเด็นที่นําเสนอ 
ยังขาดความสมบูรณ์                      
- ข้อมูลที่กล่าวอ้างบางส่วน
คลาดเคลื่อน ไปจากข้อเท็จจริงที่
ปรากฏ 

ความชัดเจน และระดับ 

การคิดวิเคราะห ์

- คําอธิบาย/ข้อโต้แย้ง ข้อสงัเกต 
แสดงให้เห็นถึงการคิดวิเคราะห์อย่าง
ชัดเจน               

- คําอธิบาย/ข้อโต้แย้ง ข้อสงัเกต 
แสดงให้เห็นถึงระดับการคดิวิเคราะห์
ที่ลึกซ้ึง 

- คําอธิบาย/ข้อโต้แย้งข้อสังเกต       
แสดงให้เห็นถึงการคิดวิเคราะห ์    
อย่างชัดเจน                                 
- คําอธิบาย/ข้อโต้แย้ง/ข้อสังเกต   
แสดงให้เห็นถึงระดับการคดิวิเคราะห์   
ที่เหมาะสมกับคาํถาม 

- คําอธิบาย/ข้อโต้แย้ง/ข้อสังเกต ไม่สามารถ
แสดงให้เห็นถึงการคิดวิเคราะห์อย่างชัดเจน
เพราะมีสัดส่วนของการบรรยายข้อเท็จจริงอยู่
มาก                                                  
- คําอธิบาย/ข้อโต้แย้ง/ข้อสังเกต แสดงให้เห็น 
ถึงระดับการคิดวเิคราะหแ์บบผิวเผิน 

- คําอธิบาย/ข้อโต้แย้ง/ข้อสังเกต       
มีลักษณะเป็นการบรรยายข้อเท็จจริง 
ปราศจากการคดิวิเคราะห ์

 

ความเหมาะสม และ 

ความถูกต้องในการใช้ภาษา 

- ใช้ภาษาวิชาการ อย่างเหมาะสม                                 
- การใช้คําและการสะกดคําถูกต้อง
ตามหลักไวยากรณ์                      
- ลายมืออ่านงา่ย 

- ใช้ภาษาวิชาการ ปะปนกับภาษา 
พูดบ้าง                                    
- การใช้คําและการสะกดคําถูกต้อง
ตามหลักไวยากรณ์                       
- ลายมืออ่านงา่ย 

- ใช้ภาษาวิชาการปะปนกับภาษาพดู
ค่อนข้างมาก                                         
- การใช้คําและการสะกดคําในบางจดุผิด    
หลักไวยากรณ์                                      
- ลายมืออ่านยากเป็นบางจุด 

- ใช้ภาษาพูด                               
- การใช้คําและการสะกดคําในบางจดุ 
ผิดหลักไวยากรณ์                          
- ลายมืออ่านยากหลายจุด หรือ      
อ่านไม่ออก 

หมายเหตุ    * คะแนน 0 สําหรับผู้ทีข่าดสอบ หรือ ผู้ที่ไม่เขยีนคําตอบในข้อหน่ึงข้อใด หรือทุกข้อเท่าน้ัน 

 

 

 

 



2. การท่ารายงาน (Report) การเขียนเรียงความ (Essay) และการสอบแบบ Take-home Examination 

ระดับมาตรฐาน/ 

รายละเอียดเกณฑ์การให้คะแนน 

สูงกว่ามาตรฐาน ได้มาตรฐาน ใกล้เคียงมาตรฐาน ต ่ากว่ามาตรฐาน 

(7.5-10 คะแนน) (5-7.4 คะแนน) (2.5-4.9 คะแนน) (0-2.4 คะแนน) * 

ความครบถ้วนของประเด็น และ
ความถูกต้องของข้อมูล*** 

 

- ประเด็นที่นําเสนอครบถ้วน เน้ือหาใน
แต่ละประเด็นมีความสมบูรณ์                                 
- ข้อมูลที่กล่าวอ้างถูกต้องตามข้อเท็จจริง
ที่ปรากฏ                           

 

- ประเด็นที่นําเสนอครบถ้วน แต่
เน้ือหาในบางประเด็นยงัขาด          
ความสมบูรณ์ ข้อมูลที่กลา่วอ้างถูกต้อง
ตามข้อเทจ็จริงที่ปรากฏ 

- ประเด็นที่นําเสนอไม่ครบถ้วน
นอกจากน้ี เน้ือหาในบางประเด็น           
ยังขาดความสมบูรณ์                          
- ข้อมูลที่กล่าวอ้างบางส่วน คลาดเคลื่อน
ไปจากข้อเท็จจริงที่ปรากฏ 

- ตอบไม่ตรงประเด็น                         
- ประเด็นที่นําเสนอไม่ครบถ้วน   
นอกจากน้ี เน้ือหาในประเด็นที่    
นําเสนอยังขาดความสมบูรณ์              
- ข้อมูลที่กล่าวอ้างบางส่วคลาดเคลื่อน
ไปจากข้อเท็จจริงทีป่รากฏ 

ความชัดเจน และระดับการคิด
วิเคราะห ์

- คําอธิบาย/ข้อโต้แย้ง/ข้อสังเกตแสดงให้
เห็นถึงการคิดวเิคราะห์อย่างชัดเจน                                    
- คําอธิบาย/ข้อโต้แย้ง/ข้อสังเกตแสดงให้
เห็นถึงระดับการคดิวิเคราะห์ที่ลึกซ้ึง 

- คําอธิบาย/ข้อโต้แย้ง/ข้อสังเกตแสดง
ให้เห็นถงึการคดิวิเคราะห์อย่างชดัเจน                            
- คําอธิบาย/ข้อโต้แย้ง/ข้อสังเกต      
แสดงให้เห็นถึงระดับการคดิวิเคราะห์ที่
เหมาะสมกับหัวข้อ 

- คําอธิบาย/ข้อโต้แย้งข้อสังเกตไม่
สามารถแสดงให้เห็นถึงการคิดวเิคราะห์
อย่างชัดเจน เพราะมีสดัส่วนของการ
บรรยายข้อเท็จจริงอยู่มาก                               
- คําอธิบาย/ข้อโต้แย้งข้อสังเกต แสดงให้
เห็นถึงระดับการคดิวิเคราะห์แบบผิวเผิน 

- คําอธิบาย/ข้อโต้แย้ง/ข้อสังเกตมี
ลักษณะเป็นการบรรยายข้อเท็จจริง
ปราศจากการคดิวิเคราะห ์

ความเชื อมโยงของเน้ือหา เน้ือหามีความเชื่อมโยงกันทั้งหมด เน้ือหาบางส่วนยงัขาดความเชื่อมโยง เน้ือหาส่วนใหญย่ังขาดความเชื่อมโยง  เน้ือหาขาดความเชื่อมโยง 

ความเหมาะสม และความถกู
ต้องในการใช้ภาษา 

- ใช้ภาษาวิชาการอย่างเหมาะสม          
- การใช้คําและการสะกดคําถูกต้องตาม
หลักไวยากรณ์ 

- ลายมืออ่านงา่ย 

- ใช้ภาษาวิชาการปะปนกับภาษาพดู
บ้าง 

- การใช้คําและการสะกดคําถูกต้อง
ตามหลักไวยากรณ์                       - 
ลายมืออ่านงา่ย 

- ใช้ภาษาวิชาการปะปนกับภาษาพดู
ค่อนข้างมาก 

- การใช้คําและการสะกดคําในบางจดุผิด
หลักไวยากรณ์                                
- ลายมืออ่านยากเป็นบางจุด 

- ใช้ภาษาพูด                               
- การใช้คําและการสะกดคําในบางจดุ
ผิดหลักไวยากรณ์ 

- ลายมืออ่านยากหลายจุด หรือ อ่านไม่
ออก 

ปริมาณเน้ือหาที น่าเสนอ 

 

เน้ือหาที่นําเสนอมีปริมาณเหมาะสมกับ
หัวข้อ 

เน้ือหาที่นําเสนอมีปริมาณเหมาะสมกับ
หัวข้อ 

เน้ือหาที่นําเสนอมีปริมาณน้อยเกินไป การนําเสนอมีเน้ือหามีปริมาณ       
น้อยมาก 

ความน่าเชื อถือของแหล่งข้อมูล 
ที อ้างอิง 

 

แหลง่ข้อมูลที่อ้างอิงมีความน่าเชื่อถือสูง 
เช่น วารสารวิชาการ ที่อยู่ในฐานข้อมูล
ระดับนานาชาตแิละ/หรือระดับชาต ิ
งานวิจัยที่ได้รับการเผยแพร่ผ่าน
หน่วยงานระดับชาติ ฯลฯ 

แหลง่ข้อมูลที่อ้างอิงมีความน่าเชื่อถือ
สูง เช่น วารสารวิชาการที่อยู่ใน
ฐานข้อมูลระดับนานาชาต ิและ/หรือ       
ระดับชาต ิงานวิจัยที่ได้รับการ      
เผยแพร่ผ่านหน่วยงานระดับชาต ิฯลฯ 

แหลง่ข้อมูลที่นํามาอ้างอิงบางส่วนยงัขาด
ความน่าเชื่อถือ เช่น blog หรือ website 
ที่ไม่ปรากฏนามผู้เขยีน และ/หรือ     
รายละเอียดอ่ืนใดที่ทําให้เชื่อได้วา่ข้อมูลที่
นําเสนอใน blog หรือ website เป็น

แหลง่ข้อมูลที่นํามาอ้างอิงขาดความ
น่าเชื่อถือ และ/หรือไม่มีการอ้างอิงถึง 
แหลง่ที่มา 

 



ระดับมาตรฐาน/ 

รายละเอียดเกณฑ์การให้คะแนน 

สูงกว่ามาตรฐาน ได้มาตรฐาน ใกล้เคียงมาตรฐาน ต ่ากว่ามาตรฐาน 

(7.5-10 คะแนน) (5-7.4 คะแนน) (2.5-4.9 คะแนน) (0-2.4 คะแนน) * 

ข้อเท็จจริง 

การมีส่วนร่วมของสมาชิก  

ในกลุ่ม ** 

มีส่วนร่วมสมํ่าเสมอ มีส่วนร่วมบ่อยคร้ัง 

 

มีส่วนร่วมบางคร้ัง 

 

มีส่วนร่วมน้อยคร้ัง/ขาดการมีส่วนร่วม 

 

หมายเหตุ   * คะแนน 0 สําหรับผู้ที่ขาดสอบ หรือ ผู้ที่ไม่เขียนคาํตอบในข้อหน่ึงข้อใด หรือทุกข้อเท่าน้ัน 

               ** กรณีเป็นการทํารายงานกลุ่ม โดยใช้รายงานความเห็นส่วนบุคคลเก่ียวกับเน้ือหาของรายงานในการวัดการมีส่วนร่วม 

   *** รายงาน (report) พิจารณาจากรายละเอียดต่างๆ ดังน้ี 

    1. บทนํา/วัตถปุระสงค์การการทดลอง 

2. การทบทวนวรรณกรรม 

3. วิธีการทดลอง  

4. ผลการทดลอง 

5. การวิเคราะห์และการอภปิรายผล  

5. บทสรุป/ข้อเสนอแนะ 

 

*************************************************** 

 

 

 

 

 

 

 



 

3. การน่าเสนอหน้าชั้นเรียน (Presentation) 

ระดับมาตรฐาน/ 

รายละเอียดเกณฑ์การให้คะแนน 

สูงกว่ามาตรฐาน ได้มาตรฐาน ใกล้เคียงมาตรฐาน รายละเอียด ต ่ากว่ามาตรฐาน 

(7.5-10 คะแนน) (5-7.4 คะแนน) (2.5-4.9 คะแนน) (0-2.4 คะแนน) 

การถ่ายทอดเน้ือหา 
 

- คล่องแคล่ว ไม่ตดิขดั ทําให้เขา้ใจ       
ประเด็นได้งา่ยและเร็ว                           
- การพูดมีการเว้นจังหวะ และการเน้นคํา 
หรือ เน้นสาระสําคัญอย่างเหมาะสมเพื่อ
ทําให้ผู้ฟังตดิตามการนําเสนอ                                 
- ความเร็วในการพูดอยู่ในระดับ             
เหมาะสม 

- คล่องแคล่ว ไม่ตดิขดั ทําให้เขา้ใจ    
ประเด็นได้งา่ย                                  
- การพูดมีการเว้นจังหวะอย่าง       
เหมาะสม                                        
- ความเร็วในการพูดอยู่ในระดับ   
เหมาะสม  
 

- ไม่คล่องแคล่ว มีการหยดุชะงักบ้างเป็น
บางจงัหวะ                                     
- พูดเร็วจนจับความไม่ค่อยได้ หรือพูด ช้า
จนเกินไป 

- ติดขัดหลายคร้ัง หรือ ใช้คํา เช่น   
“เอ่อ” “อ่า” บ่อยคร้ัง                      
- หยุดชะงักในหลายจงัหวะ                
- พูดเร็วจนจับความไม่ค่อยได้ หรือ พูด
ช้าจนเกินไป 
 

การสบสายตา สบสายตากับผู้ฟังอยู่ตลอดเพื่อดึงดูดให้
ผู้ฟังสนใจในเน้ือหาที่ถา่ยทอด 

สบสายตากับผู้ฟังพอสมควร สบสายตากับผู้ฟังน้อยคร้ังมาก ไม่สบสายตากับผู้ฟงั หรือ ก้มหน้า     
อ่านบทพูด 

การใช้น่้าเสียง 
 

- นํ้าเสียงเต็มเปีย่มด้วยความม่ันใจ 
- ความดงัของเสยีงเหมาะสม 

- นํ้าเสียงสะท้อนถึงความม่ันใจ 
- ความดงัของเสยีงเหมาะสม 

- นํ้าเสียงสั่นเครือบา้ง 
- ใช้เสียงเบาบ้าง ดังบ้างสลับกันไป 

- นํ้าเสียงสั่นเครือ 
- ใช้เสียงเบาเหมือนการกระซิบ หรือ 
ดังเหมือนการตะคอก หรือการตะโกน 

การใชภ้าษากายในการสื อสาร 

 

ใช้ภาษากายอย่างคล่องแคล่ว เช่น ยกมือ 
ผายมือ เพื่อดงึดดูให้ผู้ฟงัรู้สึกสนใจในสิ่งที่
อธิบาย 

ใช้ภาษากายในการสื่อสาร
พอสมควร  เช่น ยกมือ ผายมือ   
เพื่อทําให้ผู้ฟงั สนใจในสิง่ที่อธิบาย 

มีการใช้ภาษากายน้อยคร้ังในการสื่อสาร ไม่มีการใช้ภาษากายใดๆ ในการสื่อสาร 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



4. วิชาปฏิบัติการ (Laboratory) 

ระดับ ไม่ผ่าน ผ่าน ปานกลาง ดี ดีมาก คะแนน 
คะแนน 0-1.9 2.0-3.9 4.0-5.9 6.0-7.9 8.0-10 
บทน่า/ที มา ไม่เกริ่นนําหรือกล่าวถึง

ที่มา 
มีการเกริ่นนํา แต่ไม่
สัมพันธ์หรือเหมาะสม
กับการทดลอง 

มีการเกริ่นนํา แต่ไม่ตรง
อย่างน้อย 1 ประเด็น
สําคัญ 

มีการเกริ่นนํา/กล่าวถึง
ที่มาครอบคลุม
รายละเอียดการทดลอง
ที่สําคัญ แต่ยังไม่
สมบูรณ์ 

มีการเกริ่นนํา/กล่าวถึง
ที่มาอย่างสมบูรณ์ 

 

วัสดุ อุปกรณ์ และ
วิธีการ 

ไม่ได้กล่าวถึงวัสดุ 
อุปกรณ์ และวิธีการ 

ไม่ได้กล่าวถึงวัสดุ 
อุปกรณ์ และวิธีการ
อย่างถูกต้องตามขั้นตอน
การทดลอง 

มีการระบุวัสดุ อุปกรณ์ 
และวิธีการ แต่ขาด
ข้อมูลบางส่วน บาง
ขั้นตอน และหรือไม่
สมบูรณ์ 

ระบุรายละเอียดการ
ทดลองสําคัญครอบคลุม
แต่ขาดรายละเอียดส่วน
ที่ไม่สําคัญ 

ระบุวัสดุ อุปกรณ์ และ
วิธีการ ตามลําดับ
ขั้นตอน ชัดเจน และ
สมบูรณ์ 

 

ผลการทดลอง: ข้อมูล 
ภาพ กราฟ ตาราง 
ฯลฯ 

ไม่มีภาพ กราฟ ตาราง ภาพ กราฟ ตารางมี
ความคลาดเคลื่อน หรือ
คุณภาพต่ํา ไม่มีชื่อเรื่อง
คําอธิบายหัวตารางและ
ใต้ภาพ ไม่มีลําดับ 
หรือไม่ถูกต้อง 

ภาพ กราฟ ตาราง ส่วน
ใหญ่ถูกต้อง บางส่วนไม่
สมบูรณ์ ยังต้องการ
ข้อมูลสําคัญเพิ่มเติม 

ทุกภาพ กราฟ ตาราง
ถูกต้อง แต่มีส่วนน้อยยัง
ต้องปรับปรุง 

ทุกภาพ กราฟ ตาราง
สมบูรณ์ มีลําดับถูกต้อง 
มีคําอธิบายใต้ภาพและ
หัวตารางครบถ้วน 

 

การอภิปราย/ข้อสังเกต การแปลผลของแนวโน้ม 
และการเปรียบเทียบ
ข้อมูลไม่สมบูรณ์หรือไม่
ถูกต้อง 

การแปลผลของแนวโน้ม 
และการเปรียบเทียบ
ข้อมูลไม่สมบูรณ์หรือไม่
ถูกต้องอย่างมาก แสดง
ให้เห็นถึงการขาดความ
เข้าใจในผลการทดลอง 

แปลผลบางส่วนอย่าง
ถูกต้องและมีการ
อภิปราย แต่บางส่วนยัง
เข้าใจผลไม่สมบูรณ์ 

เกือบทุกส่วนของผลการ
ทดลองมีการแปลผล
อย่างถูกต้องและมีการ
อภิปราย มีเพียงส่วน
น้อยที่ต้องการการ
ปรับปรุง 

แนวโน้มสําคัญทั้งหมด
และการเปรียบเทียบ
ข้อมูลมีการแปลผลอย่าง
ถูกต้องและมีการ
อภิปราย สื่อให้เห็นถึง
ความเข้าใจผลการ
ทดลองเป็นอย่างดี 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

คะแนน ระดับ ไม่ผ่าน ผ่าน ปานกลาง ดี ดีมาก 
คะแนน 0-1.9 2.0-3.9 4.0-5.9 6.0-7.9 8.0-10 
สรุปผลการทดลอง การสรุปผลไม่สมบูรณ์

หรือไม่ถูกต้อง 
การสรุปผลผิดพลาดหรือ
ขาดจุดสําคัญ 

มีเค้าร่างการสรุป
ประเด็นหลัก แต่ส่วน
ใหญ่ยังผิดพลาด แสดง
ให้เห็นถึงความไม่เข้าใจ 

มีการสรุปผลส่วนสําคัญ
ทั้งหมด แต่ยังไม่สมบูรณ์ 

มีการสรุปผลสําคัญ
ทั้งหมดอย่างชัดเจน  
แสดงให้เห็นถึงความ
เข้าใจ 

 



หมายเหตุ         * Factor/ตัวคณู ในการให้คะแนนของแต่ละประเด็นการประเมิน ขึ้นอยู่กับการพิจารณาของอาจารย์ประจํารายวิชาตามความเหมาะสม 

  ** ช่วงคะแนนที่ให้ในแต่ละระดับ ขึ้นอยู่กับการพิจารณาของอาจารย์ประจํารายวิชาตามความเหมาะสม 

*************************************************************************************** 

ลักษณะรายงานและ
รูปแบบ 

ลักษณะรายงานและ
รูปแบบทั้งหมดไม่
เหมาะสม 

แต่ละตอนของรายงาน
จัดเรียงไม่เป็นระบบ 
พิมพ์หรือเขียนรายงาน
ในรูปแบบที่ไม่เหมาะสม 

แต่ละตอนของรายงานมี
การจัดเรียงและมี
รูปแบบที่ไม่เรียบร้อย 
แต่สามารถอ่านเข้าใจได้ 

รายงานปฏิบัติการส่วน
ใหญ่พิมพ์/เขียนโดยใช้
รูปแบบแบบที่เหมาะสม 
แต่ละตอนของรายงานมี
การจัดเรียงดี แต่ยังคง
ต้องปรับปรุง 

รายงานปฏิบัติการพิมพ์/
เขียนโดยใช้รูปแบบแบบ
ที่เหมาะสม สามารถ
อ่านเข้าใจได้ง่าย 

 

รวม  


