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ประมวลรายวิชา  

สาขาวิชา วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหาร คณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ  

มหาวิทยาลัยทักษิณ วิทยาเขตพัทลุง 

ภาคการศึกษาตน ปการศึกษา 2566 

 

1. หลักสูตร: วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหาร 

2. รายวิชา: 1201111 คณิตศาสตรและฟสิกสสําหรับอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ 3(3-0-6) 

                            (Mathemetics and Physics for Agro and Bio Industry)   

3. บุรพวิชา: ไมมี 

4. บรรยาย:  วันพฤหัสบดี เวลา 9.00-12.10 น. หอง TCD 211 

5. ผูจัดการรายวิชา: ผูชวยศาสตราจารย ดร.พรพิมล มะยะเฉียว 

6. อาจารยผูสอน: ผูชวยศาสตราจารย ดร.พรพิมล มะยะเฉียว 

7. ผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร (Program Learning Outcomes; PLOs) จากหลักสูตรวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหาร สู

รายวิชามีดังนี้  

PLO 1 สามารถเปนผูประกอบการอาหารที่มีทักษะการออกแบบแนวคิดผลิตภัณฑอาหารและการสรางแผนธุรกิจ  

Sub PLO 1A สามารถสรางและออกแบบแนวคิดเกี่ยวกับผลิตภัณฑอาหาร  

Sub PLO 1B สามารถวางแผนทางการตลาดและทําแผนธุรกิจได และแสดงทักษะการเปนผูประกอบการทางดานอาหารอยาง   

                 มีคุณธรรม จริยธรรม  

PLO 2 สามารถผลิตและควบคุมกระบวนการผลิตอาหารใหมีประสิทธิภาพและคุณภาพตามขอกําหนด  

 Sub PLO 2A ประยุกตใชหลักการแปรรูปในการผลิตอาหารไดอยางมีประสิทธิภาพเปนไปตามแผนและปฏิบัติตาม

ขอกําหนดดวยความรับผิดชอบ  

Sub PLO 2B สามารถประยุกตใชเครื่องมือ/อุปกรณ/เครื่องจักรในการแปรรูปอาหาร  

Sub PLO 2C สามารถประยุกตใชเทคโนโลยีในการบรรจุและการเก็บรักษาผลิตภัณฑอาหาร 

 PLO 3 สามารถควบคุมและประกันคุณภาพอาหารใหไดมาตรฐานความปลอดภัย  

Sub PLO 3A สามารถอธิบายเกี่ยวกับขอกําหนดและกฎหมายอาหาร กระบวนการเก็บรักษาอาหาร หลักอาหารปลอดภัย  

                 มาตรฐานอาหารและพิษภัยในอาหาร และสามารถสืบคนมาตรฐานอาหารตามสถานการณปจจุบัน  

Sub PLO 3B สามารถวางแผนและจัดทําระบบประกันคุณภาพใหผลิตภัณฑอาหารมีคุณภาพ และความปลอดภัย  

PLO 4 สามารถวิเคราะห วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑนวัตกรรมอาหารที่ตอบสนองความตองการของผูบริโภค  

Sub PLO 4A สามารถวิเคราะหคุณภาพอาหารของมนุษยดานเคมี จุลินทรีย และกายภาพตามวิธีมาตรฐานได  

Sub PLO 4B ออกแบบแนวคิดและสรางผลิตภัณฑนวัตกรรมอาหารตนแบบตามความตองการของผูบริโภค  

Sub PLO 4C สามารถออกแบบการทดลองและนําเสนอท่ีเกี่ยวกับวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหาร 

 

ความสอดคลองผลการเรียนรูของหลักสูตรกับ TQF 5 ผลการเรียนรู 5 ดาน 

1. ดานคุณธรรม จริยธรรม 

1.1 ปฏิบัติ (Apply) งานตามขอกําหนด กฎระเบียบ และขอบังคับตาง ๆ ดวยความซ่ือสัตย ขยัน อดทน และความรับผิดชอบ 

2. ดานความรู 

2.1 มีความรูพ้ืนฐานดานคณิตศาสตร ฟสิกส เคมีและ ชีววิทยา 

2.2 อธิบาย (Explain) ทฤษฎี ในดานเคมีและการวิเคราะหอาหาร จุลชีววิทยาอาหาร การแปรรูปและวิศวกรรมอาหาร และ

ศาสตรอ่ืน ๆ ท่ีเกี่ยวของทางดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหาร 
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2.3 แสดงทักษะปฏิบัติ (Practice) ทางดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหาร 

2.4 สามารถอธิบายเกี่ยวกับขอกําหนดและกฎหมายอาหาร กระบวนการเก็บรักษาอาหาร หลักอาหารปลอดภัย 

มาตรฐานอาหารและพิษภัยในอาหารและสามารถสืบคนมาตรฐานอาหารตามสถานการณปจจุบัน (Sub PLO 3A) 

2.5 สามารถวิเคราะหคุณภาพอาหารดานเคมี จุลินทรีย และกายภาพตามวิธีมาตรฐานได (Sub PLO 4A) 

3. ดานทักษะทางปญญา 

3.1 สามารถเปนผูประกอบการอาหารท่ีมีทักษะการออกแบบแนวคิดผลิตภัณฑอาหาร (Sub PLO 1A) และสรางผลิตภัณฑ

นวัตกรรมอาหารตนแบบ (Sub PLO 4B) ตามความตองการของผูบริโภค 

3.2 สามารถวางแผนทางการตลาดและทําแผนธุรกิจได และแสดงทักษะการเปนผูประกอบการทางดานอาหาร (Sub PLO 

1B) 

3.3 ประยุกตใชหลักการแปรรูปในการผลิตอาหารไดอยางมีประสิทธิภาพเปนไปตามแผนและมาตรฐานการผลิตและปฏิบัติ

ตามขอกําหนดดวยความรับผิดชอบ (Sub PLO 2A) 

3.4 สามารถประยุกตใชเครื่องมือ/อุปกรณ/เครื่องจักรในการแปรรูปอาหาร (Sub PLO 2B) 

3.5 สามารถประยุกตใชเทคโนโลยีในการบรรจุและการเก็บรักษาผลิตภัณฑอาหาร (Sub PLO 2C) 

3.6  สามารถวางแผนและจัดทําระบบประกันคุณภาพอาหาร (Sub PLO 3B) 

3.7 สามารถออกแบบการทดลองและนําเสนอท่ีเกี่ยวกับวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหาร (Sub PLO 4C) 

4. ดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 

4.1 ปฏิบัติงาน (Apply) ในบทบาทความเปนผูนําและผูตามในการทํางานเปนทีมไดทุกกลุมบุคคล 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

5.1 สืบคนขอมูลสารสนเทศ (Compute) วิเคราะห (Analyze) ขอมูลทางสถิติและนําเสนอ (Demonstrate) ผลงานตอ

สาธารณะท้ังภาษาไทยและภาษาอังกฤษไดอยางถูกตอง 
แผนที่การกระจายความรับผิดชอบ 

รหัส รายวิชา หนวยกิต 1. คุณธรรม 

จริยธรรม 

2. ความรู 3. ทักษะทางปญญา 4. ทักษะ

ความสัมพันธ

ระหวางบุคคล

และความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะการ

วิเคราะหเชิง

ตัวเลข การ

สื่อสาร และ

เทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1.1 2.1 2.2 2.3 2.4 2.5 3.1 3.2 3.3 3.4 3.5 3.6 3.7 4.1 5.1 

1201111 คณิตศาสตร

และฟสิกส

สําหรับ

อุตสาหกรรม

เกษตรและ

ชีวภาพ 

3(3-0-6)                

 

 

8. คําอธิบายรายวิชา (Course Description) 

 กฎการเทียบบัญญัติไตรยางค ลอการิทึม กราฟและสมการ แคลคูลัสเบื้องตน หนวยและการวัด ของไหล เทอรโมไดนามิกส 

สมดุลความรอนและสมดุลมวล การถายเทความรอนและการถายเทมวล คลื่นแมเหล็กไฟฟา จลนพลศาสตร  
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9. ผลการเรียนรูของรายวิชา (Course Learning Outcomes; CLOs) 

ผลการเรียนรูของรายวิชา (Course Learning Outcomes; CLOs) TQF 

1. อธิบายความรูพ้ืนฐานดานคณิตศาสตรเกี่ยวกับกฎการเทียบบัญญัติไตรยางค ลอการิทึม กราฟและสมการ 

แคลคูลัสเบื้องตน 

2.1 

2. อธิบายความรูพ้ืนฐานดานฟสิกสเกี่ยวกับหนวยและการวัด ของไหล เทอรโมไดนามิกส สมดุลความรอน

และสมดุลมวล การถายเทความรอนและการถายเทมวล คลื่นแมเหล็กไฟฟา จลนพลศาสตร 

2.1 

3. แสดงความรับผิดชอบในงานท่ีไดรับมอบหมาย 1.1 

4. สืบคนหัวขอรายงานท่ีไดรับมอบหมายและนําเสนอโดยใชเทคโนโลยีสารสนเทศไดอยางเหมาะสม 5.1 

 

10. แผนการสอน/การเรียนรู (Teaching and Learning Schedule) 

 

วัน เดือน ป 
จํานวน

ชั่วโมง 
หัวขอ/รายละเอียด 

CLOs กิจกรรมการเรียนการสอน 

และสื่อที่ใช 
ผูสอน 

29 มิ.ย. 66 

 

3 ชี้แจงรายละเอียดวิชา 

บทที่ 1 กฎการเทียบบัญญัติไตรยางค 

 

1, 3, 

4 

-บรรยายส รุป ภ าพ รวมของ

เนื้อหารายวิชา  

- บรรยายใชสื่อ power 

point และเอกสารประกอบการ

สอน 

- กรณี ศึ กษ า ท่ี เกี่ ย วข อ งกั บ

อุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร 

(Active learning) 

- ซักถามและอภิปราย 

- ฝกแกไขโจทยปญหา 

ผศ.ดร. พรพิมล 

มะยะเฉียว 

 

 

 

 

6, 13 ก.ค. 66 

 

6 บทที่ 2 ลอการิทึม 

 

1, 3, 

4 

- บรรยายใชสื่อ power 

point และเอกสารประกอบการ

สอน 

- กรณี ศึ กษ า ท่ี เกี่ ย วข อ งกั บ

อุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร 

(Active learning) 

- ซักถามและอภิปราย 

- ฝกแกไขโจทยปญหา 

ผศ.ดร. พรพิมล 

มะยะเฉียว 

 

20, 27 ก.ค. 

66 

 

 

6 บทที่ 3 กราฟและสมการ 1, 3, 

4 

- บรรยายใชสื่อ power 

point และเอกสารประกอบการ

สอน 

- กรณี ศึ กษ า ท่ี เกี่ ย วข อ งกั บ

อุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร 

(Active learning) 

- ซักถามและอภิปราย 

- ฝกแกไขโจทยปญหา 

ผศ.ดร. พรพิมล 

มะยะเฉียว 
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วัน เดือน ป 
จํานวน

ชั่วโมง 
หัวขอ/รายละเอียด 

CLOs กิจกรรมการเรียนการสอน 

และสื่อที่ใช 
ผูสอน 

3, 10 ส.ค. 66 

 

6 บทที่ 4 แคลคูลัสเบื้องตน 1, 3, 

4 

- บรรยายใชสื่อ power 

point และเอกสารประกอบการ

สอน 

- กรณี ศึ กษ า ท่ี เกี่ ย วข อ งกั บ

อุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร 

(Active learning) 

- ซักถามและอภิปราย 

- ฝกแกไขโจทยปญหา 

ผศ.ดร. พรพิมล 

มะยะเฉียว 

 

17 ส.ค. 66 

 

3 การนําเสนอโจทยปญหาทาง

คณิตศาสตรสําหรับวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีอาหาร 

1, 3, 

4 

- กรณีศึกษา 

- PBL/Active learning 

- การมอบหมายงาน 

- ซักถามและอภิปราย 

 

Take-home exam (20%)  

24 ส.ค. 66 

 

3 บทที่ 5 หนวยและการวัด 2, 3, 

4 

- บรรยายใชสื่อ power 

point และเอกสารประกอบการ

สอน 

- กรณี ศึ กษ า ท่ี เกี่ ย วข อ งกั บ

อุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร 

(Active learning) 

- ซักถามและอภิปราย 

- ฝกแกไขโจทยปญหา 

ผศ.ดร. พรพิมล 

มะยะเฉียว 

 

 

 

31 ส.ค. 66 

 

 

3 บทที่ 6 ของไหล  2, 3, 

4 

- บรรยายใชสื่อ power 

point และเอกสารประกอบการ

สอน 

- กรณี ศึ กษ า ท่ี เกี่ ย วข อ งกั บ

อุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร 

(Active learning) 

- ซักถามและอภิปราย 

- ฝกแกไขโจทยปญหา 

ผศ.ดร. พรพิมล 

มะยะเฉียว 

 

7 ก.ย. 66  

 

3 บทที่ 7 เทอรโมไดนามิกส  2, 3, 

4 

- บรรยายใชสื่อ power 

point และเอกสารประกอบการ

สอน 

- กรณี ศึ กษ า ท่ี เกี่ ย วข อ งกั บ

อุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร 

(Active learning) 

- ซักถามและอภิปราย 

- ฝกแกไขโจทยปญหา 

ผศ.ดร. พรพิมล 

มะยะเฉียว 
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วัน เดือน ป 
จํานวน

ชั่วโมง 
หัวขอ/รายละเอียด 

CLOs กิจกรรมการเรียนการสอน 

และสื่อที่ใช 
ผูสอน 

14 ก.ย. 66 3 บทที่ 8 สมดุลความรอนและสมดุลมวล  2, 3, 

4 

- บรรยายใชสื่อ power 

point และเอกสารประกอบการ

สอน 

- กรณี ศึ กษ า ท่ี เกี่ ย วข อ งกั บ

อุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร 

(Active learning) 

- ซักถามและอภิปราย 

- ฝกแกไขโจทยปญหา 

ผศ.ดร. พรพิมล 

มะยะเฉียว 

 

21 ก.ย. 66 3 บทที่ 9 การถายเทความรอนและการ

ถายเทมวล  

2, 3, 

4 

- บรรยายใชสื่อ power 

point และเอกสารประกอบการ

สอน 

- กรณี ศึ กษ า ท่ี เกี่ ย วข อ งกั บ

อุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร 

(Active learning) 

- ซักถามและอภิปราย 

- ฝกแกไขโจทยปญหา 

ผศ.ดร. พรพิมล 

มะยะเฉียว 

 

28 ก.ย. 66 

 

3 บทที่ 10 คลื่นแมเหล็กไฟฟา  2, 3, 

4 

- บรรยายใชสื่อ power 

point และเอกสารประกอบการ

สอน 

- กรณี ศึ กษ า ท่ี เกี่ ย วข อ งกั บ

อุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร 

(Active learning) 

- ซักถามและอภิปราย 

- ฝกแกไขโจทยปญหา 

ผศ.ดร. พรพิมล 

มะยะเฉียว 

 

5 ต.ค. 66 3 บทที่ 11 จลนพลศาสตร 2, 3, 

4 

- บรรยายใชสื่อ power 

point และเอกสารประกอบการ

สอน 

- กรณี ศึ กษ า ท่ี เกี่ ย วข อ งกั บ

อุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร 

(Active learning) 

- ซักถามและอภิปราย 

- ฝกแกไขโจทยปญหา 

ผศ.ดร. พรพิมล 

มะยะเฉียว 

 

สอบปลายภาค (20%) 

 

 

 



6 

 
11. กิจกรรมการเรียนการสอน (Teaching and Learning Activity) และวิธีการประเมิน (Assessment) ที่สอดคลองกับ. 

ผลลัพธการเรียนรูที่คาดหวังของรายวิชา (Course Learning Outcomes; CLOs) 

 

CLOs รายวิชา 

กิจกรรมการเรียนการสอน 

(Teaching and 

Learning Activity) 

วิธีการประเมิน  

(Assessment)  
ชวงเวลาที่ประเมิน 

สัดสวนของ 

คะแนนที่ 

ประเมิน 

1, 2 การบรรยายทฤษฎี  การ

แกปญหาเพ่ือหาคําตอบ

ของโจทยตัวอยาง  

Take-home exam  สัปดาหท่ี 9  20% 

1, 2 การบรรยายทฤษฎ ีการ
แกปญหาเพ่ือหาคําตอบ
ของโจทยตัวอยาง 

การสอบปลายภาค สัปดาหท่ี 17-18 20% 

1, 2, 3 การบรรยายทฤษฎ ีการ
แกปญหาเพ่ือหาคําตอบ
ของโจทยตัวอยาง 

แบบฝกหัดในชั้นเรียน 
 

สัปดาหท่ี 1-15 10% 

1, 2, 3 การบรรยายทฤษฎ ีการ
แกปญหาเพ่ือหาคําตอบ
ของโจทยตัวอยาง 

แบบฝกหัดท่ีมอบหมาย สัปดาหท่ี 1-15 10% 

1, 2, 3, 4 การคนควาดวยตนเอง
หัวขอเรื่อง การประยุกตใช
คณิตศาสตรและฟสิกสใน
งานดานอุตสาหกรรม
เกษตร 

กรณีศึกษาท่ีนําเสนอและรายงาน สัปดาหท่ี 1-15 20% 

 

1, 3, 4 

การมอบหมายงาน 
กรณีศึกษา 
PBL/Active learning 

การนําเสนอโจทยปญหาทาง
คณิตศาสตรสําหรับวิทยาศาสตร
และเทคโนโลยีอาหาร 

สัปดาหท่ี 8 20% 

 

12. เกณฑการประเมิน 

      กําหนดเปนชวงคะแนน (Fix Rate) ดังนี้ 

มากกวา 80 คะแนน เกรด A 60.00-64.99 คะแนน เกรด C 

75.00-79.99 คะแนน เกรด B+ 55.00-59.99 คะแนน เกรด D+ 

70.00-74.99 คะแนน เกรด B 50.00-54.99 คะแนน เกรด D 

65.00-69.99 คะแนน เกรด C+ นอยกวา 50 คะแนน เกรด F 

หมายเหตุ นิสิตสามารถอุทธรณรองทุกขเร่ืองการประเมินผลคะแนน และการตัดเกรดได โดยการแจงและย่ืนคํารองผานทาง

นักวิชาการศึกษา คณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ 

   

13. เอกสารอานประกอบ 

พิพัฒน เพริดพริ้ง. 2548. แคลคลูัสและการประยุกต.  กรุงเทพมหานคร: สุวีริยาสาสน. 

วิไลวรรณ ภูละออ. 2542. ฟสิกสของคลื่น : ความรูพ้ืนฐานเกี่ยวกับคลื่นกล คลื่นแมเหล็กไฟฟา แสง และทฤษฎีควอนตัมเบื้องตน.  

กรุงเทพมหานคร: ลินคอรนโปรโมชั่น. 

ศรัทธา อาภรณรัตน. 2558. เทอรโมไดนามิกสขั้นพ้ืนฐาน. กรุงเทพมหานคร: ซีเอ็ดยูเคชั่น.  
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สุนันท ศรัณยนิตย. 2545. การถายเทความรอน. กรุงเทพมหานคร: สมาคมสงเสริมเทคโนโลยี (ไทย-ญี่ปุน).  

ไอยเรส, แฟรงค และ เมนเดลสัน, เอลเลียตต. 2546. แคลคูลัส. กรุงเทพมหานคร : ฟสิกสเซ็นเตอร.  

Berk, Z. 2018. Food Process Engineering and Technology. 3rd ed. Academic Press. 

Cengel, Y.A. 1997. Introduction to Thermodynamics and Heat Transfer. New York: McGraw-Hill Companies, Inc.,  

Geankoplis, C.J. 2003. Transport Processes and Separation Process Principles (Include Unit Operations). 4th ed. 

Pearson Education, Inc.  

Helman, D.R. and Singh, R.P. 2001. Introduction to Food Engineering. London: Academic Press. 

MaCabe, W.L., Smith, J.C. and Harriott, P. 2005. Unit Operations of Chemical Engineering. 7th ed. New York: The 

McGraw-Hill Companies, Inc. 

 

 

ลงชื่อ                  

                                         (ผูชวยศาสตราจารย ดร.พรพิมล มะยะเฉียว)                                            

                                                                                                   ผูจัดการรายวิชา         

                                                                                            วันท่ี 24 มิถุนายน 2566                                                 

 

 

ลงชื่อ…………………………………………….    

                                                                                 (รองศาสตราจารย ดร.พณัฐ กิตติพัฒนบวร)                                               

                                                                                ประธานสาขาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหาร             

                                                                                วันท่ี ...... มิถุนายน 2566        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ABI PC001
Typewriter
24
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เกณฑการใหคะแนน (Scoring Rubric) 

1) รายงาน  

ระดับมาตรฐาน/

รายละเอียดเกณฑการ

ใหคะแนน 

สูงกวามาตรฐาน 

 

ไดมาตรฐาน 

 

ใกลเคียงมาตรฐาน 

 

ตํ่ากวามาตรฐาน 

 

ไมสงงาน 

ตัวคูณ 

(5 คะแนน) (4 คะแนน) (3 คะแนน) (1-2 คะแนน) (0 คะแนน) 

ความครบถวนของ

ประเด็นและความ

ถูกตองของขอมูล*** 

- ประเด็นท่ีนําเสนอครบถวน 

เนื้อหาในแตละประเด็นมีความ

สมบูรณ   

- ขอมูลท่ีกลาวอางถูกตองตาม

ขอเท็จจริงท่ีปรากฏ       

- ประเด็นท่ีนําเสนอครบถวน แต

เนื้อหาในบางประเด็นยังขาด          

ความสมบูรณ  

- ขอมูลท่ีกลาวอางถูกตองตาม

ขอเท็จจริงท่ีปรากฏ 

- ประเด็นท่ีนําเสนอไมครบถวน 

นอกจากนี้ เนื้อหาในบางประเด็น           

ยังขาดความสมบูรณ                          

- ขอมูลท่ีกลาวอางบางสวน 

คลาดเคลื่อนไปจากขอเท็จจริงท่ี

ปรากฏ 

- ตอบไมตรงประเด็น                         

- ประเด็นท่ีนําเสนอไมครบถวน 

นอกจากนี้ เนื้อหาในประเด็นท่ี

นําเสนอยังขาดความสมบูรณ              

- ขอมูลท่ีกลาวอางบางสวน 

คลาดเคลื่อนไปจากขอเท็จจริงท่ี

ปรากฏ 

- 2 

ความชัดเจนและระดับ

การคิดวิเคราะห 

- คําอธิบาย/ขอโตแยง/ขอสังเกต

แสดงใหเห็นถึงการคิดวิเคราะห

อยางชัดเจน                                    

- คําอธิบาย/ขอโตแยง/ขอสังเกต

แสดงใหเห็นถึงระดับการคิด

วิเคราะหท่ีลึกซ้ึง 

- คําอธิบาย/ขอโตแยง/ขอสังเกต

แสดงใหเห็นถึงการคิดวิเคราะห

อยางชัดเจน                            

- คําอธิบาย/ขอโตแยง/ขอสังเกต 

แสดงใหเห็นถึงระดับการคิด

วิเคราะหท่ีเหมาะสมกับหัวขอ 

- คําอธิบาย/ขอโตแยงขอสังเกตไม

สามารถแสดงใหเห็นถึงการคิด

วิเคราะหอยางชัดเจน เพราะมี

สัดสวนของการบรรยายขอเท็จจริง

อยูมาก                               

- คําอธิบาย/ขอโตแยงขอสังเกต 

แสดงใหเห็นถึงระดับการคิด

วิเคราะหแบบผิวเผิน 

- คําอธิบาย/ขอโตแยง/ขอสังเกตมี

ลักษณะเปนการบรรยายขอเท็จจริง 

ปราศจากการคิดวิเคราะห 

- 3 

ความเชื่อมโยงของ

เนื้อหา 

เนื้อหามีความเชื่อมโยงกันท้ังหมด เนื้อหาบางสวนยังขาดความ

เชื่อมโยง 

เนื้อหาสวนใหญยังขาดความ

เชื่อมโยง 

เนื้อหาขาดความเชื่อมโยง - 2 

ความเหมาะสมและ

ความถูกตองของการ

ใชภาษา 

- ใชภาษาวิชาการอยางเหมาะสม          

- การใชคําและการสะกดคําถูกตอง

ตามหลักไวยากรณ  

- ใชภาษาวิชาการปะปนกับภาษา

พูดบาง  

- การใชคําและการสะกดคําถูกตอง 

- ใชภาษาวิชาการปะปนกับภาษา

พูดคอนขางมาก  

- การใชคําและการสะกดคําในบาง

- ใชภาษาพูด                               

- การใชคําและการสะกดคําในบาง

จุดผิดหลักไวยากรณ  

- 1 
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- ลายมืออานงาย ตามหลักไวยากรณ                       

- ลายมืออานงาย 

จุดผิดหลักไวยากรณ                                

- ลายมืออานยากเปนบางจุด 

- ลายมืออานยากหลายจุด หรือ 

อานไมออก 

ปริมาณเนื้อหาที่

นําเสนอ 

เนื้อหาท่ีนําเสนอมีปริมาณ

เหมาะสมกับหัวขอ 

เนื้อหาท่ีนําเสนอมีปริมาณคอนขาง

เหมาะสมกับหัวขอ  

เนื้อหาท่ีนําเสนอมีปริมาณนอย

เกินไป 

 

การนําเสนอมีเนื้อหาปริมาณนอย

มาก 

- 1 

ความนาเชื่อถือของ

แหลงขอมูลที่อางอิง 

แหลงขอมูลท่ีอางอิงมีความ

นาเชื่อถือสูง เชน วารสารวิชาการท่ี

อยูในฐานขอมูลระดับนานาชาติ

และ/หรือระดับชาติ งานวิจัยท่ี

ไดรับการเผยแพรผานหนวยงาน

ระดับชาติ ฯลฯ 

แหลงขอมูลท่ีอางอิงสวนใหญมี

ความนาเชื่อถือสูง เชน 

วารสารวิชาการท่ีอยูในฐานขอมูล

ระดับนานาชาติและ/หรือ

ระดับชาติ งานวิจัยท่ีไดรับการ

เผยแพรผาน 

หนวยงานระดับชาติ ฯลฯ 

แหลงขอมูลท่ีนํามาอางอิงบางสวน

ยังขาดความนาเชื่อถือ เชน blog 

หรือ websiteท่ีไมปรากฏนาม

ผูเขียน และ/หรือ รายละเอียดอ่ืน

ใดท่ีทําใหเชื่อไดวาขอมูลท่ีนําเสนอ

ใน blog หรือ website เปน

ขอเท็จจริง 

แหลงขอมูลท่ีนํามาอางอิงขาดความ

นาเชื่อถือ และ/หรือไมมีการอางอิง

ถึงแหลงท่ีมา 

- 1 

 

2) การนําเสนอ  

ระดับมาตรฐาน/

รายละเอียดเกณฑการ

ใหคะแนน 

สูงกวามาตรฐาน 

 

ไดมาตรฐาน 

 

ใกลเคียงมาตรฐาน 

 

ตํ่ากวามาตรฐาน 

 

ไมได

นําเสนอ ตัวคูณ 

(5 คะแนน) (4 คะแนน) (3 คะแนน) (1-2 คะแนน) (0 คะแนน) 

ความถูกตองสมบูรณ

ของเนื้อหา 

- ประเด็นท่ีนําเสนอครบถวน 

เนื้อหาในแตละประเด็นมีความ

สมบูรณ   

- ขอมูลท่ีกลาวอางถูกตองตาม

ขอเท็จจริงท่ีปรากฏ       

- ประเด็นท่ีนําเสนอครบถวน แต

เนื้อหาในบางประเด็นยังขาด          

ความสมบูรณ  

- ขอมูลท่ีกลาวอางถูกตองตาม

ขอเท็จจริงท่ีปรากฏ 

- ประเด็นท่ีนําเสนอไมครบถวน 

นอกจากนี้ เนื้อหาในบางประเด็น           

ยังขาดความสมบูรณ                          

- ขอมูลท่ีกลาวอางบางสวน 

คลาดเคลื่อนไปจากขอเท็จจริงท่ี

ปรากฏ 

- ตอบไมตรงประเด็น                         

- ประเด็นท่ีนําเสนอไมครบถวน 

นอกจากนี้ เนื้อหาในประเด็นท่ี

นําเสนอยังขาดความสมบูรณ              

- ขอมูลท่ีกลาวอางบางสวน 

คลาดเคลื่อนไปจากขอเท็จจริงท่ี

ปรากฏ 

 

- 4 
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การตอบคําถาม - ตอบคําถามไดอยางถูกตอง คลอง

แคลว วองไว 

- ตอบคําถามไดอยางถูกตอง - ตอบคําถามไดถูกตองบางสวน - ตอบคําถามไมถูกตอง แตมีความ

พยายามในการตอบคําถาม  

 

- 2 

การถายทอดเนื้อหา - คลองแคลว ไมติดขัด ทําใหเขาใจ

ประเด็นไดงายและเร็ว  

- การพูดมีการเวนจังหวะ และการ

เนนคํา หรือ เนนสาระสําคัญอยาง

เหมาะสมเพ่ือทําใหผูฟงติดตามการ

นําเสนอ  

- ความเร็วในการพูดอยูในระดับ

เหมาะสม 

- คลองแคลว ไมติดขัด ทําใหเขาใจ  

ประเด็นไดงาย  

- การพูดมีการเวนจังหวะ

อยางหมาะสม  

- ความเร็วในการพูดอยูในระดับ

เหมาะสม 

- ไมคลองแคลว มีการหยุดชะงัก

บางเปนบางจังหวะ  

- พูดเร็วจนจับความไมคอยได หรือ

พูดชาจนเกินไป 

- ติดขัดหลายครั้ง หรือ ใชคํา เชน 

“เออ” “อา” บอยครั้ง  

- หยุดชะงักในหลายจังหวะ 

- พูดเร็วจนจับความไมคอยได หรือ 

พูดชาจนเกินไป 

- 2 

การสบตา - สบสายตากับผูฟงอยูตลอดเพ่ือ

ดึงดูดใหผูฟงสนใจในเนื้อหาท่ี

ถายทอด 

- สบตากับผูฟงพอสมควร - สบตากับผูฟงนอยครั้งมาก ไมสบสายตากับผูฟง หรือ กมหนา 

อานบทพูด 

- 1 

การใชน้ําเสียง - น้ําเสียงเต็มเปยมดวยความม่ันใจ  

- ความดังของเสียงเหมาะสม  

- น้ําเสียงสะทอนถึงความม่ันใจ  

- ความดังของเสียงเหมาะสม 

- น้ําเสียงสั่นเครือบาง 

- ใชเสียงเบาบาง ดังบางสลับกันไป 

 

- น้ําเสียงสั่นเครือ 

- ใชเสียงเบาเหมือนการกระซิบ

หรือเสียงดังเหมือนการตะคอก การ

ตะโกน 

- 0.5 

การใชภาษากายใน

การสื่อสาร 

ใชภาษากายอยางคลองแคลว เชน 

ยกมือ ผายมือ เพ่ือดึงดูดใหผูฟง

สนใจในสิ่งท่ีอธิบาย 

ใชภาษากายพอสมควร เชน ยกมือ 

ผายมือ เพ่ือดึงดูดใหผูฟงสนใจในสิ่ง

ท่ีอธิบาย 

ใชภาษากายนอยครั้งในการสื่อสาร ไมมีการใชภาษากายใดๆในการ

สื่อสาร 

- 0.5 

 

 

 

  


